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GB DESCRIPTION

On/O/R switch (ON/OFF/REVERS)
Head

Hopper plate

Food pusher

Snake

Cutting blade

Cutting plate (fine holes) 5, 7 mm
Fixing ring

Body

10. Head stopper

11. Kebbe attachment

12. Sausage attachment

13. Cover of hamburg attachment
14. Turner of hamburg attachment
15. Plate of hamburg attachment

CoNoORLONE

UA onuc

1. Bumwukad ON/O/R

3aBaHTaxyBanbHa ropnosuHa

3aBaHTaxxyBanbHUN NOTOK

LItoBxanbHuk

MeTanesui WHek

Hix

PewiTki 3 otBOpamu 5, 7 Mm

KinbueBa ranka

Kopnyc enektpoasuryHa

10 dikcaTop 3HIMHOro 6Mnoky m'acopybku

11. Hacaaka keb6e

12. Hacagka anga rotyBaHHA AOMaLUHBOi koBbacu

13. Kpuwika Hacagkv ons hoopMyBaHHs KOTneT Ans
rambyprepis

14. NonaTka ansi rambyprepis

15. Hacapka ansa dopMyBaHHS KOTneT Ans rambyprepis

CoNoO RN

EST KIRJELDUS

Laliti ON/O/R

Ettesd6tmistoru

Laadimislett

Ldkkur

Metalltigu

Nuga

Vaikeste aukudega vore 5, 7 mm
Réngasmutter

Elektrimootori korpus

10. Eemaldatava ploki fiksaator

11. Kebbe - otsik

12. Otsik koduse vorsti valmistamiseks
13. Hamburgeripihvide vormimise otsiku kaas
14. Hamburgerilabidas

15. Hamburgeripihvide vormimise otsik.

CeNOORA~WDNE

LT APRASYMAS

Jungiklis ON/O/R

|krovimo anga

|krovimo lovelis

Stadmiklis

Metalinis sraigtas

Peilis

Smulkaus malimo grotelés 5, 7 mm
Ziediné verzlé

Elektros variklio korpusas

lO Mésmalés nuimamojo bloko fiksatorius
11. Antgalis kebbe

12. Antgalis deSreliy gamybai

13. Antgalio dangtelis formuoti kotletus mésainiams
14. Lopetélé mésainiams

15. Antgalis formuoti kotletus mésainiams

CoNOORLDNE

RO DETALII PRODUS

. Intrerup&tor ON/O/R
Gura de alimentare
Jgheab de alimentare
Tmpingétor

Surub de metal

S
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RUS YCTPOUCTBO U3OENUA

Boikntovyatens ON/O/R ( BKI1./BbIKI1./PEBEPC)
3arpy3oyHas roprioBvHa

3arpy30y4Hblii IOTOK

Tonkatenb

MeTannuyeckuin LWHeK

Hox

PeweTkun ¢ otBepcTMAMU 5, 7 MM

KonbueBas ravka

Kopnyc anektpogsuratens

10. dukcaTop CbemMHoro 6roka Msicopyoku

11. Hacapgka keb6e

12. Hacapgka anst npuroToBneHns goMaluHer konbachl
13. Kpbiwwka dopMbl Ans rambyprepos

14. llonatka ana rambyprepos

15. dopma ans rambyprepos

CoNoOR~LONE

KZ CUMATTAMA

AxbipaTkbilt ON/O/R

CanaTblH eHgjipLuek

ET canbiHaTbIH Haya

Utepriw

MeTannabIK LWHEK

Mblwak

¥cak Tecikweni Top 5, 7 MM

AnHanmanel ravka

OneKTp KO3FanTKbILLbl KOPMYChbl

10. ET TapTKblW anmanbl-canMarnbl 6noriHiH 6ekiTkiLui

11. Ke66e cantamacsbl

12.Y# wyxXblIfblH AanbiHOayFa apHanfFaH cantama

13.FamByprepnep yLUiH KOTNET )acayfa apHanfaH KOHAbIPMaHbIH,
Kaknarbl

14. Fambyprepniepre apHanfaH kanakwa

15. FTamByprepnep yLUiH KOTNET XKacayfa apHanfaH KoHablpma

CoNoR~WNE

LV APRAKSTS

Slédzis ON/O/R

Pildisanas atvérums

lekrauSanas paplate

Stampa

Metaliskais gliemezis

Nazis

ReZgis ar maziem atvérumiem 5, 7 mm
Gredzena uzgrieznis

Elektrodzingja korpuss

10. Galas masinas nonemama bloka fiksators
11. Uzgalis ke66e

12. Uzgalis majas desu gatavoSanai

13. Hamburgeru kotleSu veidoSanas uzlikina vaks
14. Hamburgeru lapstina

15. Hamburgeru kotleSu veidoSanas uzliktnis

CoNoAMLWNE

H LEIRAS

Fékapcsoldo ON/O/R

Adagolétorok

Adagolétartaly

Tolérud

Fém csigacsavar

Kés

Kislyuku racs 5, 7 mm

Gyd(ris csavaranya

Motorhaz

10. A levehetd husdaraloblokk rogzitdje
11. Kebbe tartozék

12. Hazikolbasz elkészitéséhez hasznalt tartozék
13. Hamburger huspogacsa-formalé fedele
14. Hamburger-lapat

15. Hamburger huspogacsa-formald

CoNor®ONE

PL BUDOWA WYROBU

Przetgcznik ON/O/R ( WE./WYL./NAWROT)
Gardziel zatadowcza

Misa zatadowcza

Popychacz

Slimak metalowy

arwDE
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. Cutit

6
7. Grila cu gauri mini 5, 7 mm
8

Piulita inelara
Corpul motorului

©

10. Fixatorul blocului detasabil al masinii de tocat carne

11. Antgalis kebbe

12. Antgalis deSreliy gamybai

13. Capacul accesoriului de formare a parjoalelor pentru

hamburgeri

14. Spatula pentru hamburgeri

15. Accesoriu de formare a parjoalelor pentru hamburgeri

IM019
Nozyk
Sitko z otworami 5, 7 mm
Nakretka pierscieniowa
. Obudowa silnika elektrycznego
10. Ustalacz zdejmowanego zespotu mielgcego maszynki do miesa
11. Nasadka do wyrobu kibbeh
12. Nasadka do przygotowania domowej kietbasy
13. Pokrywa przystawki do formowania kotletéw do
hamburgeréw
14.topatka do hamburgeréw

15. Przystawka do formowania kotletéw do hamburgeréow

©CoNo

220-240V ~ 50Hz

Knacc sawuTsbi 1l

Nominal Power 300 W

HomuHanbHasa mowHocTb 300 BT

Max. Power 2000 W

Makc. MowHocTb 2000 BT

mm
305

148

2.5 /2.89kg

256
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these operating instructions carefully
before connecting your kettle to the power supply, in
order to avoid damage due to incorrect use.
Before the first switching on check that the voltage
indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your house.
Incorrect operation and improper handling can lead
to malfunction of the appliance and injuries to the
user.
The appliance is intended for use only in domestic
aims. The unit is not intended for industrial and
commercial use, and also for use in:
kitchen area for the stuff of shops, offices and the
other industrial places
farm houses
hotels, motels, rest homes and other similar places
by residents.
Do not use outdoors.
Do not disassemble the appliance when it is
plugged to the power supply. Always unplug the
appliance from the power supply before cleaning
and when not in use.
To prevent risk of electric shock and fire, do not
immerse the appliance in water or any other liquids.
If it has happened, unplug it immediately and check
in service center.
The appliance is not intended for use for physically,
sensory or mental disabled person (including
children) or for person with lack of life experience or
knowledge, if only they are under supervision or
have been instructed about the use of the unit by
responsible person.
Children must be under control in order not to be
allowed to play with the appliance.
Do not leave the appliance switched on when not in
use.
Do not use other attachments than those supplied.
In case of power cord is damaged, its replacement
should be done by the manufacture or service
department or the other high-skill person to avoid
any danger.
Do not attempt to repair, adjust or replace parts in
the appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the
appliance.

Do not place the appliance near gas or electric oven
or store at heated surface.

Avoid contacting with moving parts.

The blades are very sharp, so handle them with care.
Do not push products into the appliance with fingers
while it is in operation. If food becomes lodged in the
feeder tube, use the pusher to push it down. If this
doesn’t work, turn the motor off, unplug the unit, and
then disassemble the appliance to remove remaining
food.

When carrying the unit be sure to hold the motor
housing with both hands. Do not carry the unit by the
hopper plate or head.

Do not fix the cutting blade and cutting plate when
using kebbe attachment.
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Do not grind hard food such as bones, nuts, ginger
or other products with hard fiber.

When the circuit breaker activates, do not switch
on.

Do not run the meat grinder continuously for
longer than 7 minutes. Turn the unit off and let it
rest for at least 7 minutes to cool down the motor,
otherwise the motor may be damaged.

Be sure to turn the appliance off after each use.
Make sure the motor stops completely before
disassembling.

Do not overload the appliance with products.

If the product has been exposed to temperatures
below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.
The manufacturer reserves the right to introduce
minor changes into the product design without prior
notice, unless such changes influence significantly
the product safety, performance, and functions.
Production date mentioned on the unit and/or on the
packing materials and documentations.

BEFORE THE FIRST USE

Wash all parts (except body) in warm soapy water.
Before plugging in, ensure the appliance is switched
off.

INSTRUCTION FOR USING
ASSEMBLING(Fig.1-6)

Place the head tightly onto the head inlet.

Place the snake into the head, long end first, and
turn to feed the screw slightly until it is set into the
motor housing.

Place the cutting blade onto the snake shaft with
the blade facing the front as illustrated. Place the
desired cutting plate next to the cutting blade, fitting
protrusions in the slots. If it is not fitted properly,
meat will not be ground.

For easy disassembly on the fix ring are provided
few grooves, you can use any improvised cutlery to
reverse it.

Screw the fixing ring tightly. Do not overtighten.
Place the feed tray on the head and fix it into position.
Locate the unit on a firm surface.

The air passage at the bottom and the side of the
motor housing should be kept free and not blocked.

PROCESSING MEAT

Cut the meat into pieces so that they easily fit the
throat.

Plug the meat grinder in and set the switch to the
ON position.

Place the meat on the hopper tray and feed it into
the meat grinder little by little with the pusher.

After finishing work switch off the meat grinder and
unplug it from outlet.

MAKING KEBBE

Kebbe is a traditional Middle Eastern dish. It is
usually prepared of lamb and bulgur minced
together to smooth paste. Paste is formed to hollow
tubes, stuffed with mixture of meat and spices and
then deep-fried.

Feed the prepared minced meat through the kebbe
maker.

Cut the resulting tube into cylinders of desired
length.

Stuff the cylinders with filling and seal the ends.
Deep-fry kebbe.
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MAKING SAUSAGES

Put the sausage skin in warm water for 10 minutes.
Then slide the wet skin onto the sausage horn.

Put the minced meat in the tray. To fill the skin push
the meat into the cutter housing.

If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet it
with some water.

MAKING HAMBURG

Place the ground meat to the plate, and use the
cover to press it.

Form hamburg.

Use turner to take out the hamburg.

REVERSE MODE

If the meat grinder is jammed, switch it off and
without unplugging it from the outlet set the switch to
the R position.

The feed screw will start rotating in the opposite
direction and push out jammed food.

If this does not help, unplug the meat grinder from
the outlet, disassemble and clean it.

CLEANING AND MAINTENANCE
DISASSEMBLING

Switch off the appliance and make sure that the
motor has stopped completely.

Unplug the appliance.

Disassemble by reversing the assembling steps.

CLEANING

Remove meat, etc.

Wash each part in warm soapy water.
Do not wuse abrasives, chlorine
substances or organic solvents.

Do not immerse the motor housing in water, but only
wipe it with a damp cloth.

The metal parts of the mincing machine are not
to be washed in the dishwasher!

Do not wash all metal parts with hot water which
temperature above 50°C. Bcs it will be accelerate
metal parts oxidation.

After washing pls use dry dishcloth clean the
metal parts.

If the meat grinder won't be use for a long time,
pls wipe all the metal parts by vegetable oil-wet
dishcloth.

containing

STORAGE

Switch off and unplug the appliance; let it entirely
cool.

Complete all requirements of Chapter CLEANING
AND MAINTENANCE.

Reel on the power cord.

Keep the appliance in a dry cool place.

mmm The symbol on the unit, packing materials
and/or documentations means used electrical and
electronic units and battery’s should not be toss in
the garbage with ordinary household garbage.
These units should be pass to special receiving
point.

For additional information about actual system of the
garbage collection address to the local authority.
Valid utilization will help to save valuable resources
and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using
garbage.
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PYKOBOLCTBO MO 3KCNNYATALUU

MEPbI BE3OINMACHOCTHU

BHuUMaTenbHO npouvnTanTe [LaHHY UWHCTPYKLWUIO
nepeqg akcnnyataumen npubopa BO um3bexaHue
MOMOMOK NMpPU UCNOSb30BaHUN.
lMepen nepBoHayanbHbIM BKAKOYEHUEM MPOBEpPBLTE,
COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKW,
yKa3aHHbIe Ha U3genun napameTpam 3MeKTPoCceTH.
HenpaBuneHoe obpalleHve MOXeT npuBecTn K
NMornomKe usgenusl, HaHecTu matepuanbHbii yuepb
1 NPUYMHUTE BPe 300pOBbI0 NOMb3oBaTENs.
Mpnbop npegHasHayeH AN UCNOMb30BaHUSA TOMNbKO
B ObiToBbIX Lenax. [Mpubop He npegHasHadyeH And
NMPOMBILLIIEHHOTO M KOMMEPYECKOro MpUMEHeHMs, a
Takke A58 NCMOoNb30BaHUs:
B KYXOHHbIX 30Hax AN MepcoHana B MarasuHax,
odhuncax " npoYmnx NPON3BOACTBEHHbIX
NOMEeLLEHUSAX;
B hepmepckux gomax;
KNMEeHTaMn B roCcTUHMLAX, MOTENsAX, NMaHCuoHaTax
N OpYrMx NOXOXUX MECT MPOXUBAHWS.
He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.
3anpellaeTca pa3dbupartb YCTPONCTBO, €CIIN OHO
NoAKNYeHo K anekTpoceTu. Becerga otkniovante
YCTPOWCTBO OT 3EKTPOCETU Mepes OYUCTKOW, UMn
ecnu Bbl ero He ucnoneayeTe.
Bo nsbexaHne nopaxeHust aNeKTpU4ECKNM TOKOM U
BO3ropaHusi, He Morpyxamte npubop u LWHyp
nUTaHus B BOAY WNKU gpyrve xuakoctu. Ecnun ato
NpOM30LWO, HEMEeONEHHO OTKMYUTe €ero oT
anekTpocetTn n obpatutecb B CepBUCHbIA LEHTP
0N NPOBEPKM.
Mpubop He npegHasHayeH ANsi WUCMNONb30BaHUS
nauamu - (BknoYass  geten) € NOHWXEHHbIMU
PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UMW YMCTBEHHBLIMM
CMOCOBHOCTAMM MMM NPU  OTCYTCTBUMU Yy HUX
XM3HEHHOTO OMbITa WMW 3HAHUW, €CNN OHU He
HaxogAaTcs nog NPUCMOTPOM unu He
NMPOVHCTPYKTUPOBaHblI 06 Mcnonb3oBaHMM npubopa
NLIOM, OTBETCTBEHHbLIM 3a UX 6€30NacHOCTb.
[etn pomkHbl HaxoAuUTbCA Mo MPUCMOTPOM LIS
HeOoNYyLEHNS Urp ¢ NpMBOpPOM.
He ocTaBnganWte  BKIHOYEHHbIN
npucMoTpa.
He ncnonb3ynte npuHagnexHocTu, He Bxogswue B
KOMMIEKT NOCTaBKM.
Mpn noBpexaeHun WHypa NUTaHNUsS ero 3amMmeHy, BO
n3bexaHne ONacHOCTW, [OIDKHbI NPOU3BOAUTL
M3roToBUTENb, CEpBUCHas cnyxba unm nogobHbIN
KBaNnMULMpPOBaHHbLIN NepcoHarn.
He nbiTaiTecb caMoOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATb
ycTponcTteo. [lpn  BO3HMKHOBEHWWM  Hemnosiagok
obpawanteck B 6nvkanwmnm CepBUCHbBIV LIEHTP.
CnepguTte, 4TOGbI LWHYP MUTAHUA HE Kacancsa OCTpbIX
KPOMOK 1 FrOpsiinX MOBEPXHOCTEMN.
He TsHUTe, He nepekpyyMBaWTe U HU Ha 4YTO He
HamaTbIBalTe LUHYP NUTAHWUS.
He craBbTe npubop Ha ropsvylo rasoByl Wu
3NEKTPMYECKYD NMUTY, He pacrnonarante ero
nobrm3ocTn OT UCTOYHMKOB Tenna.
He npukacantech Kk BMXYLLMMCS YacTam npubopa.
ByabTe OCTOPOXHbI Npy 0BpalleHn C HOXOM — OH
OYeHb OCTPbIMN.
He npoTankuBamTe npoAyKTbl B  [OPfIOBMHY
nanbLuamMmy, MWCMNONb3ynTe ANnd 3TOro TonKaTensb.
Ecnn 31O He MOMOrNo, BLIKMOYMTE M OTKNIOUMTE
SC-MG45M15
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npubop OT anekTpocetn, pasdepute ero u
npoyncTuTe 3abmBLunecs MecTa.

Mpn nepeHocke aepxute npmbop obenmmn pykamm 3a
KOpPNyC M HW B KOEM Cly4ae He 3a IOTOK AnA
NPOAYKTOB UMW FOPSIOBUHY.

Mpn  Mcnonb3oBaHUM  Hacagku
yCTaHaBnMBamTe HOX U peLueTKy.
He namenb4yainte B Macopybke TBepable MPOAYyKTbl
(kocTn, opexu, uMobmpb 1 ap.).

Ecnn cpabotana cuctema 3awuTtbl OT neperpesa

kebbe He

aBuratensi, He Bkn4anWTe npubop, mMoka OH
NMOMHOCTbIO HE OCThIHET.
MakcumanbHo ponycTtumoe BpemMA

HenpepbIBHOM paboTbl — He 6onee 7 MUHYT C
obsA3aTenbHbIM NepepbIBOM He MeHee 7 MUHYT.
Kaxgpbin pa3 nocrne okoH4yaHus paboTbl ydeauTecs,
4YTO NPUBOP BLIKMOYEH, OTKIMIOYEH OT 3MIEKTPOCETU U
OBUratenb MOMHOCTbIO OCTaHOBWIICH, Mpexae 4em
npucTynaTtb K pa3bopke ycTponcrea.

He neperpyxavite npubop npogykramm.

Ecnu usgenve HekoTopoe BpeMsi Haxogunochb Mpu
TemnepaType Hwke 0°C, nepea BKIIOYEHUEM €rO
crnepyeT BblepxaTb B KOMHATHBLIX YCMOBUSIX He
MeHee 2 4acos.

MponsBogutens octaeBnseT 3a cobon npaBo 6e3
OOMOJTHUTENBHOTIO yBEe4OMIIEHNS BHOCUTb
HesHauuTernbHble  U3MEHEHWss B KOHCTPYKLMIO
N3genvsl, KapauvHanbHO He BnuSlWMe Ha ero
6e3onacHoCTb, paboTocnocobHOCTb "
hyHKLMOHANbHOCTb.

[arta npousBoAcTBa yka3aHa Ha M3genun u/unum Ha
ynakoBke, a Takke B  COMNPOBOAUTENbHON
OOKyMeHTauum.

NOArOTOBKA K PABOTE

Mpnbop npegHasHayeH Ansa NpUroToBNeHNs Msca.
Bce yacTtu MSACOPYOKM, KoTopble oyaoyT
conpukacatbCsi C npogyktamu (Kpome Kopryca),
BbIMOWTE Tension BOAOW C MOKLLNM CPeaCTBOM.
Mepen nogkmnoyeHnem npubopa K 3NeKTpoceTn
YyOOCTOBEPbTECH, YTO OH BbIKIIOYEH.

PABOTA
CBOPKA (Puc.1-6)

BcTaBbTe 3arpy3oyHyt0 rOprioBMHY MSCOPYyOkM B
rHe3go Ha kopnyce.

MNoBepHUTE OO Wenyka.

BctaBbTe B 3arpy304Hyl0 FOpPMOBUMHY MSICOPYOKM
WHEK ANWHHBIM KOHLUOM M MnoBopaduBanTe ero Ao
TeXx nop, Nnoka oH He BCTaHET Ha MecCTo.

HapeHbTe Ha WHeK cHavyana HoOX (mnockow
CTOPOHOW HapyXy), a 3aTeM peLleTKy Tak, YToObl ee
BbICTYMbl BOLUMN B Na3bl Ha rOPIoBUHE MSICOPYOKH, a
pexyLime KpPOMKM HOXa MMOTHO MNpuiernm K ee
MAOCKOCTH, MHa4Ye MSACO He ByaeT nepemarnbiBaTbCS.
3aTtaHuTe (He nepeTarnBas) KONMbLUEBYIO ranky.

Ons  ypobctBa Ha  ravike  MpegycMOTPEHbI
cneumanbHble nasbl, Grarogaps KOTOPbIM MOXHO
BOCMONb30BaTbCA M0ObIM MOAPYYHLIM CTOSTOBbIM
nNpmMbopom, YTOObI OTKPYTUTL €e.

YCTaHOBUTE Ha 3arpy304Hyt0 FOPSIOBUHY MSICOPYOKM

NOTOK A1 NPOJYKTOB.
MocTtaBbTe MACOPYDBKY HAa POBHYO NOBEPXHOCTb.
Hnyem He  nepekpbiBanTe  BEHTUMSALMOHHbIE
OTBEPCTUS Ha HWXKHEN 1 BOKOBOW NaHensx.

OBPABOTKA MACA

MopexbTe MACO Ha KyCKM Takoro pasmepa, uTobbl
OHW MErKO NPOXOAUMN B 3arpy304HYH0 rOPrioBUHY.

www.scarlett.ru
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Mogkmiounte  MACOPYOKY K amekTpoceTn U
nepeknoynTe BbikNoyaTenb B nonoxeHne ON.
[Monoxute MACO Ha NOTOK U NMOHEMHOry nogasante
B MACOPYOKY TOrnKaTenem.
lMocne okoH4YaHWUst paboTbl BLIKIOYNTE MACOPYOKY 1
OTKIIOUNTE ee OT IMEKTPOCETH.

NPNTOTOBJIEHME KEBBE

Kebbe — 31O TpagMuMOHHOE OIMKHEBOCTOYHOE
6rmogo. Ero 0BblMHO roToBAT U3 GapaHuHbl U
MWEHNYHOM Kpyrbl, KOTOpble NEepekpy4nBaloT B
ogHOpOAHbLIM dapw. U3 dapia genaroT nonble
TpyOOoUKK, HauUMHAT Mx Bonee rpybeim dapLuem co
crneumsmMmn 1 obxxapueatoT B Macne.

MponycTnte 3apaHee MpPUroTOBMEHHbLIN  dapLu
Yyepes HacaaKy Anis NpurotToBneHus kebbe.
MopexbTe nony4MBLIyOCS Monyld Tpybky Ha

KYCOYKM XKernaemon AnvHbl.

HanonHute TpyboO4kM HauMHKOW W 3anenute Ux
KOHLIb.

¢ Ob6xapbTe kebbe B Macne.

MPUrOTOBNEHWE OOMALLUHEW KONBACHI

Mogepxwute obonouky Ansa konbackl B TeENon Boae
10 MWHYT, 3aTeM HageHbTe BrnaxHy 0bOorno4vky Ha
Hacagky Ans npurotosneHuns konbacol.

lMomectTute  un3mMenb4YeHHOEe MACO B FOTOK.
HanonHuTte 060mo4ky, MArko mpoTankmeasi MsACO B
FOPMIOBMHY C MOMOLLIbIO TONKaTens.

Ecnu obonouka npununHeT Kk Hacagke, CMoYnTe ee
BOJOMN.

NPUITOTOBJIEHME KOTIET ANA rAMBYPIrEPOB

lMomecTute nonaTky Ha opmy AMs NPUrOTOBMEHUS
KOTrneT Anga rambyprepoB, CBEPXY NONOXnTE chapLu.
YRnoTHUTE hapLu ¢ NOMOLLLIO KPbILLKKA (OOPMbI.
MogHMMUTE KpbILWLKY W, AepXacb 3a BbICTYN Ha
nonarke ans rambyprepos, BblHbTE
ccpopMmpoBaHHbIA dhapLu.

PEBEPC

Ecnu MFICOpy6Ka 3abunacb, BLIKNIOYUTE €e U, He

OTKIHO4asn oT AneKTpoceTn, nepeKknynTe
BbIKNOYaTeNb B noroxeHune R.
LLHek Ha4yHeT BpallaTbCA B O6paTHOM

HanpaBneHUn 1 BbITONMKHET 3acTpsBLUME NPOAYKTbI.
Ecnu aTo He momoraeT, OTKNYNTE MSACOPYOKYy OT
anekTpoceTu, pasbepuTe U NpoYncTuTe.

OYUCTKA U yxoa
PASBEOPKA

Boikntounte Msicopybky W yaOCTOBEPLTECH, 4YTO
ABuraTesnb NOMHOCTbLH OCTAHOBWIICS.
OTkntounTe Npubop OT INEKTPOCETMH.

Pasbopky npousBogute B obpaTHOM cOopke
nopsiake.
Mpn  OTCOEAMHEHWM  3arpy304HON  FOPSIOBUHbI

MSACOPYOKM HakmuTe Ha UKCaTop M MOBEpHUTE
rOPJIOBUHY.

[Ona obneryeHnsa pasbopkym Ha KONbLEBOW ravike
npefycMoTPEHbI cneumarnbHble BbICTYMbI.

OUYNCTKA

Ypaanute octaTku NpoOAYKTOB.

BoiMoniTe Bce [pgeTtann, conpukacaBluMecs C
npoaykTamu, Tension Bo4OW C MOKLLMM CPEeACTBOM.
He npumeHanTe abpasvBHble U XxropcogepXxalime
BeLLeCcTBa UNn opraHuyeckne pacTesopuTeniu.

He norpyxavite kopnyc anekrpoasuraTens B Boay.
MpoTnpante ero BNaXHOM TKaHbIO.

3anpewaeTca MbITb MeTannauyeckue petanu
MACOpPYOKU B NOCYyAOMOEYHON MalluHe!

SC-MG45M15



He ucnonb3yiTe ropsiuyto Bogay ¢ TemnepaTtypom
Bbiwe 50°C gnA MbITbs MeTanfIM4YecKux Yacrtew
MACOPYGKM, T.K. 3ITO YCKOPUT UX OKUCIIeHNe.
Mocne MbITbA BbITPUTE MeTaNNUYecCKUe 4acTu
CYXOM TKaHblO.

Ecnu wmscopyb6ka He OyaeT wucnonb3oBaTbCA
AnuTenbHoe Bpemsi, MNpoTpuTe Bce ee
MeTannMyeckue 4acTu TKaHbK, CMOYEHHOW B
pacTuTenbHOM Macrne.

XPAHEHUE

Mepen xpaHennem ybegutecb, 4TO
OTKIOYEH OT 3MNEKTPOCETHU.

BeinonHuTe Bce TpeboBaHusa pasgena OYNCTKA A
yXoa.

CmoTanTe WHyp NUTaHus.

XpaHuTe npnbop B Cyxom NpoxriagHoOM MecCTe.

X

s [1aHHbBIA CMMBOJT Ha M34enuu, ynakoBke w/vnm
COMPOBOANTENBHON AOKYMEHTaLUMM O3HayaeT, 4To
NCMOMb30BaHHbIE 3NEKTPUYECKNE W SMEKTPOHHbIE
nsgenvsa n 6artapenkn He OOMMKHbI BblOpackiBaTbCS
BMecTe C OObl4HbIMU ObITOBBIMM OTXo4amu. Wx
cnepyeT cpoaBaTb B CMeLMann3vMpoBaHHbIE MYHKThI
npvema.

[na nonyyeHus QOMNOMAHUTENBLHON WHOPMaUUN O
CYLLIECTBYIOLLMX cuctemax cbopa OTXO4O0B
obpaTtuTtecb K MECTHBIM OpraHam BnacTu.
MpaBunbHas yTunmsaums nomoxeT coepeyb LeHHble
pecypcbl U NpeaoTBpaTUTb BO3MOXHOE HeraTtMBHOE
BMMSHNE Ha 300pOBbe JioAEW W COCTOsHME
OKpyXalLlen cpeabl, KOTOPOe MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTarte HenpaBUITbHOIO obpalleHns c
OTXOA4amu.

npmnbop

IHCTPYKLIIA 3 EKCMTYATALIT

LlaHoBHUI nokyneub! Mu BoayHi Bam 3a npngbaHHs
npoaykuii  ToprosenbHoi Mapku SCARLETT Ta
posipy o Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye
BMCOKY SIKICTb Ta HafiiHy poboTy CBOEI Npoaykuii 3a
YMOBU [OTPUMaHHS TEXHIYHUX BUMOT, BKasaHUX B
nocibHKKyY 3 ekcnnyaTtauii.

TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi mapkn SCARLETT
y pasi ekcnnyatauii npoaykuii B mexax nobytoBux
notpe®6 Ta AOTPUMAHHA nNpPaBUN  KOPWUCTYBAaHHS,
HaBedeHWX B NOCIOHUKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2
(OoBa) poku 3 OHA nepefadi BUPOOY KOPUCTYBauYeEBi.
BupobGHuMK 3BepTae yBary KOpuCTyBadyiB, LIO Yy pasi
OOTPMMaHHSA UMX YMOB, TepMiH cnyxbu Bupoby
MOXe 3Ha4yHO NEepPEeBMLUMTU BKa3aHU BUPOOHMKOM
CTPOK.

3AXOOUN BE3NEKHU

YBaxHO npouvTanTe fdaHy iHCTPYyKUilo nepeq
ekcnnyatauielo npunagy, wo6 3anobirt Nornomok
Npy BUKOPUCTaHHI.

Mepeg nepwum  BMUKaAHHAM  MEpPEBIpTE, 4K
BiANOBIOAIOTL  TEXHIYHI  XapakTepuUCTUKM  BUPODY,
Nno3HayveHi Ha Haknewnui, napameTtpam
ernekTpomepexi.

HeBipHe BUKOPUCTaHHSA MOXE NPU3BECTM 4O NOJSTIOMKU
BMpOOy, 3aBOaTM MartepianbHOro YpOHY Ta LUKOAU
3[0POB’t0 KopUCTyBaya.

Mpuvnaa npusHavYeHMn ONsi BUKOPUCTaHHSA TifbKM B
nobytoBux uinsax. lNpuvnag He npusHadeHu AOns
NPOMUCIIOBOrO Ta KOMEPLINHOrO 3aCTOCYBaHHs, a
TaKOX AN1S1 BUKOPUCTaHHS:
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Yy KYXOHHWX 30Hax ANs nepcoHany B MarasvHax,
odgpicax Ta iHWMX BUPOOHNYMX MPUMILLIEHHSX;
y dpepmepcbkux OyanHKax;
KnieHTaMmn y roTensx, MOTensx, MnaHcioHaTax Ta
HLLMX CXOXMX MICLIAX NPOXMBAHHS.
BukopuctoByBaTtH TifIbKM Y NPUMILLLEHHI.
3abopoHAETLCA po3dupaT NPUCTPIN, AKLWO BiH
nigknoyeHun [o  enektpomepexi. [lepen
ounieHHaM, abo sakwo Bwm He BuKopucToBYETE
npucTpin  — 3aBxXau  BigknovanWte noro 3
enekTpomepexi.
LLo® YHWKHYTU BpaXXeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM i
3aiMaHHs, He 3aHyplorMTe npunag y Boay, Yum iHwy
piavHy. Akwo ue Bigbynocsi, NoTpibHO HeramHo
BiOKMIOUMTM NPUCTPIN  Big enekTpomepexi Ta
3BepHyTUCA A0 CepBiCHOro LIeHTPY ANsi NepeBIpKM.
Mpunag He npusHadeHu [Onsi  BUKOPUCTAHHS
ocobamn (y TOMY uucni [iTen) 3i 3HWKEHUMU
dPisnyHUMN, CEHCOPHUMU un pO3yMOBUMMU
3aibHocTaAMKM abo 3a BiACYTHOCTI B HUX XXUTTEBOIO
OOCBily YM 3HaHb, SKLO BOHW He 3HaxogsATbcs nifg
Harmagom  um He NPOIHCTPYKTOBaHI npo
BMKOPMCTaHHA npunagy ocoboto, Lo Bignoeigae 3a
ixHt0 Be3neky.
JiT nNOBWHHI 3HaxoAUTUCL nNia Harnsaom 3aans
HeJoMyLLEHHS irop 3 Npunagom.
He sanuwanTte yBiMkHeHuI npunag 6e3 gornagy.
He BMKOpPMCTOBYMTE KOMMNMEKTYIOUI, WO HE BXOOATb
00 KOMMIIEKTY.
Y pasi NOWKOMKEHHA Kabemnto >XUBMEHHS WOro
3aMiHy, 3agnda 3anobiraHHa Hebeanewi, MOBUHEH

3gincHioBaTM  BUMPOOHUMK, cepBicHa  crniyxba um
noaibHmn kBanidikoBaHWI NepcoHan.
He HamaranTeca  caMOCTINHO  pPeMOHTyBaTu

npucTpin. Y pasi BUHUKHEHHS HeCnpaBHOCTEWN
3BepTanTecsa Ao Hanbnwk4voro CepBiCHOrO LLEHTPY.
Cnigkynte, Wwo6 LWHYp XMBNEHHS He TOpPKaBCH
FOCTPUX KpanokK Ta rapsumx noBEPXOHb.

He TarHiTb, He nepekpydymte Ta Hi Ha WO He
HaAMOTYMNTE LUHYP XXMUBMEHHS.

He crtaBTe npunag Ha rapsdy rasoBy u4u
€NeKTPUYHY NNnTy, He Po3TalLOBYNTE MOro nobnunsy
TENNoBUX SKepen.

He Topkanteca go
pyxarTbCcsl.

ByaobTe 06epexHi Mpu BUKOPUCTaHHI HOXa — BiH
ay>xe roctTpun.

He npowToBxynte npoayktm Yy  FOPFIOBUHY
nanbLsiMu, KopucTymtecs ans LbOro
LUTOBXarnbHMKOM. AKLLO Lie He AOMOMOrfo, NOTPiGHO
BMUMKHYTU Mpunag Ta  BigKMIOYMTM  1Oro 3
enekTpomepexi, posibpatn i NPOYMCTUTK Micus, Lo
3abunucs.

Mpu nepeHeceHHi TpumanTe Npunag gBoma pykamu
3a Kopnyc, Ta Hi B sKOMy pasi 3a noToK Ans
NPOAYKTIB, YN FOPSIOBUHY.

Mpun BUKOPUCTaHHI Hacagkm
BCTAHOBITIONTE HiXX Ta pPeLUiTKu.

He nogpibHioinTe B M'Acopybui TBepai NpoayKTu
(kicTkn, ropixu, imoup Ta iH.).

Akwo cnpautoBana cuctema 3axucTy ABUryHa Bif
neperpisy, He BMUKanTe npwurag 4o TUX Mip, NoKu
BiH MOBHICTIO HE OXOrOHE.

MakcumanbHO Oo3BoONeHUn 4Yac Ge3nepepBHOI
po6oTn He Mae nepeBullyBaTM 7 XBWUIIUH 3
0GOB'A3KOBOIO MEPEepPBOd HEe MEeHLWow 3a 7
XBUIYH.

YacTuH npunagy, LWo

kebbe He
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Ulopasy micrna 3akiH4eHHs poboTH, nepw  Hix
po3bupaTty NpUCTpPIN, NepekoHamTecs, WO npunag
BUMKHEHWN, BIOKNIOYEHUA Big enekTpoMepexi Ta
OBUWTYH MOBHICTHO 3YNUHUBCA.

He nepeBaHTaxyiTe npunag npogykramu.

Axkwo BupiG gedakMn  Yac  3HaxoamMBCH  Npu
TemnepaTypi Hwk4ye 0°C, nepen YBIMKHEHHSAM WNOro
cnig BUTpUMATK Y KIMHaTI He MeHLle 2 roauH.
BupobHunk 3anmwae 3a cobow npaBo 6e3
000AaTKOBOrO  NOBIJOMMEHHS  BHOCUTM  HE3HauHi
3MiHU 00 KOHCTPYKUii BUpOOBY, IO KapauHANbHO He
BMMMBalOTb Ha Moro 6es3neky, npauesgaTHiCTb Ta
YHKUIOHanNbLHICTb.

[aTta BupoOHMUTBa BKasaHa Ha BMpoOi Ta/abo Ha
ynakoBLi, a TaKoX Y CYNnpoBiAHIN AOKyMeHTaLil.
Ob6nagHaHHA BignoBigae BuMoram  TexHiYyHoro
pernameHTy OOMEXEeHHsI BUKOPUCTaHHA Aeskux
Hebe3neyHnx  peyvyoBUH B enekTpu4HOoMYy Ta
€neKTPOHHOMY OBragHaHHi.

NiArotoBKA 4O POBOTU

Bci yactnHm m'acopybku, wo 6yayTb KOHTaKTyBaTH 3
npogyktamy (OKpim Koprnyca), BWMWIATE TeMnow
BOZOH 3 MUHOYMM 3aCcO60M.

Mepen nigknoyYeHHAM npunagy OO0 enekTpoMepexi
HeobXigHO NepeBipUTA, YN BUMKHEHMWIN BiH.

POBOTA
350PKA (Man.1-6)

YcTaBTe roprioBvHy M'acopybku B rHi340 Ha KOPMyci.
YcTaBTe B TOPfiOBUHY M'ACOPYOKM LUHEK [OBMUM
KiHLEeM, i moBepTanTe WOro, MoK BiH He BCTaHe Ha
micue.

HapsirHiTe Ha LWHEeK cno4vaTky HiX, a MoTiM — OgHYy 3
pewiTok TaK, wob il BMCTYNM BBIAWNM OO0 NasiB Ha
KOpMycCi rOprnoBMHY M'ACOPYOKM, a piXydi Kpanku
HOXY LiNbHO NpUNSarnu Ao ii NoBepXHi, iHakwe m'saco
He Oyae nepemerntoBaTucs.

3aTArHiTh (He NepeTAryrYyn) Kinbuesy ramky.

Ona 3pyyHOCTi Ha rawvdi nepenbaveHi cneuianbHi
nasu, 3aBOsKM SIKUM MOXHa ckopuctatucs 6yab-
AKUM  NigPYYHUM  CTONMOBUM  Mpunagom,  Wwob
BIOKPYTUTH Tl

YCTaHOBITb Ha TOpIOBUHY M'ACOpPYOKM FOTOK Ans
NPOAYKTIB.

MocTaBTe M'AcCOpybKy Ha piBHY NOBEPXHIO.

He nepekpuBaiTe BEHTUNSALINHI OTBOPU Ha HUXHIN i
OOKOBIlN NaHensx.

OBPOBKA M'ACA
MoppibHiTL M'ACO Ha LWMaTKM Takoro po3mipy, o6
BOHM FErko Mpoxoaunu y 3aBaHTaxyBalbHY
rOpPriOBYHY.
YBiMKHITb  M'ACOpybKy B enekTtpoMmepexy Ta

NepeMKHITb BUMUKaY y nonoxxeHHs ON.

Moknaaite M'AAICO Ha NiQAOH Ta NOTPOXM OoAaBavTe
00 M'AICOPYOKM LUTOBXa4eEM.

Micna 3akiH4eHHs pobOTM BUMKHITL M'SiCOpPYOKY Ta
BUMKHITb ii 3 eNeKTpoMepexi.

MPUTOTYBAHHA KEBBE

Ke66e — Le TpaauuiiiHe 6nmsbkocxigHe 6mogo. Moro
3a3BuUYali roTyloTb 3 OapaHUHK | MLEHNYHOT Kpynn, siKi
nepekpyyyloTb B OaHOpigHuM dhapw. 3  dapluy
pobnsaTe MNOPOXHUCTI  TPYOOUKWM, HAYMHATL  iX
rpybiumm chapwem i3 cneuigsmm i obCcMaxyloTb B
macni.

lMepekpyTiTb 3a3ganerigb  NPUroToBaHWM
yepes HacagKy ans NpuroTyBaHHsi kebbe.
MopikTe nOpoXHUCTY TpPyOKy, WO BuUWWNA, Ha
LUMaTOYKM BaxkaHOI AOBXMHU.

thapw
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HanoBHiTb TPYOOUKM HAUMHKOLO i 3aMiniTh iX KiHLi.
Ob6cmaxTe kebbe B machi.

MPUTOTYBAHHA JOMALUHBLOI KOBBACK

MoTpumarite 060nOHKY Anga koBbacu B Tennin Boai
10 XBWMH, NOTIM HagiHbTe BOJlory OOONOHKY Ha
HacagKy Onst NpuroTyBaHHSA koBbacw.

MomicTiTb nogpidbHeHe M’Aco B NOTOK. HanoBHiTb
000MOHKY, M'IKO NMPOLLTOBXYHUN M’SICO B TOPJIOBUHY
3a A40MNOMOroH LToBXava.

Axkwo o6onoHKa NpunNunHe 40 Hacagku, 3MOYUTb i
BOAOI0.

NPUTOTYBAHHA KOTNET ANlA TAMBYPIEPIB

MoknadiTe nmonaTtky Ha Hacagky Ofis NPUroTyBaHHS
KOTNeT ans rambyprepis, 3BepXy Noknagite dapiu.
YWinbHiTb gapw 3a AONOMOrol  KpULLKK - Uiel
Hacagkw.

MigHiMiTe KpULIKY Ta, TPUMAaKYUCb 3@ BUCTYM Ha
nonatui ansa rambyprepiB, BUAMITb cHOPMOBaHMM
dapu.

PEBEPC

Akwo y m'acopyOui 3acTparnu NpoaykTu, BUMKHITb
i Ta, HE BMMMKaKOUM 3 enekTpoMepexi, NepemMKHITb
BMMWKAY Yy NOMNOXEHHS R.

LHek noyHe obepTatucsa y 3BOPOTHOMY HanpsAMKy
Ta BMLUTOBXHE NPOAYKTU, L0 3aCTPSArmu.

Akwo ue He nomarae, BUMKHITb M'AICOpPYOKy 3
enekTpomepexi, po3bepiTb Ta NPOYMCTITb ii.

OYMLLEHHA TA aornag
PO3BNPAHHA

BumMkHiTE M'Acopybky Ta npocnigkymte, Lobu
OBUIYH MOBHICTIO 3yNMUHUBCS.

BigkntouiTb Npunag 3 enekrpomepexi.

Po3bupaHHa noTpibHO NpoBOAWUTM Yy 3BOPOTHBOMY

Big 300pkM nopsaaky.

OYMLLEHHA

3BiNbHITL Npunag Big 3anuLKiB NPogyKTiB.
Bumuiite Tennotw BOAOK 3 MUIOYMM 3acoOOOM BCi
KOHTaKTyloui 3 npoAaykTamu aetani.
He  3actocoByite  opraHiyHux
abpasunBHMX Ta arpecBHUX PEYOBUH.
He 3aHyptonTe KOpnyc enexkTpoaBuryHa y Bogy.
MpoTnpanTe NOro BOSIOrok TKAHWMHOLO.
3abopoHsaeTbLCS MUTH meTanesBi
M’sicOpyOKM B NOCYAOMMUMNHIN MaLUUHi!
He BukopuctoByuTe rapsdy Boay AnA MUTTS
MeTaneBMX YacTUH M’Acopybku, sAKwo ii
Temnepatypa Buuwe 50°C, OCKinbKu ue
NPUCKOPUTDb TX OKUCIIEHHS.

Micna MATTA NPOTPiTL MeTaneBi YaCTUHU CYXOHO
TKaHUHOIO.

fkwo BWM He nNnaHyeTe BUKOPUCTOBYBATU
M’SicCOpyOKy TpuBanum 4ac, npoTpiTb BCi i
MeTaneBi 4YaCTUHU TKaHMHOK, sika 3MO4YeHa B
POCIUHHIN oni.

PO34YNHHUKIB,

geTani

3BEPEXEHHA

Mepen 3b6epexeHHAM nepekoHaWTecs, WO npwunag
BiOKMIOYEHMI BiO €NeKTpoMepexi Ta MOBHICTIO
OXOJTOHYB.

BukoHanTte yci Bumorn posginy OYMLWEHHA TA
gornag.

3MOTanTe LUHYP XUBMEHHS.

3bepiranTe npunag y cyxomy, NpoxonogHoOMy MicL.

X

== | lo)i cuMmBON Ha BMpODGIi, ynakoBui Ta/abo B
CYNPOBIAHIN OOKYMeHTaLil 03Ha4yae, Wo enekTpuYHi
Ta EneKTPOHHI BMpPOOM, a Takox Oarapenku, Lo
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Oynun BUKOPUCTaHIi, He MOBUHHI BUKMOATUCSA Pa3oM i3
3BMYANHUMKM NOBYTOBMMM Biaxodamu. Ix noTpibHo
34aBaTu 4o crieuianizoBaHnx NYHKTIB NPUIAOMY.

Onsa oTpumaHHa pgogaTkoBol iHopmauil  wono
iCHytounMx cuctem 36opy BiOXOAIB 3BEPHITLCA [0
MiCLIEBMX OpraHiB Braau.

HanexHa yTtunizaudia pgonomoxe 30epertu  UiHHi
pecypcu Ta 3anobirtu MOXIIMBOMY HEraTMBHOMY
BMSIMBY Ha 300pOB’S nogen i cTaH HaBKOSIMLIHBOIO
cepefoBULLIA, SIKMA MOXE BUHWKHYTUM B pe3ynbTarTi
HenpaBUIbHOIO NOBOAXKEHHS 3 BigX04aMu.

NAAOANAHY XXOHIHOEN H¥CKAY/bIK

Kypmetti catein  anywsl! SCARLETT cayaa
TaHbacblHbIH ©HIMIH CaTbiN anfaHblHbI3 YLUiH X8He
0i3aiH KOMNaHusFa CeHiM apTkaHbiHbI3 YywiH Cisre
anfeic anWTambl3. Icke namganaHy HycKaynbifbiHOA
CypeTTenreH TexHuKanblK Tanantap OpblHAanfaH
Xarganaa, SCARLETT KOMMaHUSACHI O3iHiH
SHIMAEPIHIH >XOfapbl canacbl MEH CEeHiMAi XyMbICbIHA
keningik 6epeai.

SCARLETT caypa TaHOAaCbIHbIH OyMbIMbIH
TYPMbICTBIK MyKTaxgap LeHOepiHae nanganaHfaH
XXOHe icke narganaHy HyckaynbifblHOa KenTipinreH
nanganaHy epexenepiH ycrtaHfaH kesge, OyMbIMHbIH
KbIBMET Mep3iMi OyibiM TYTbIHYLIbIFA TabbIC eTinreH
KyHHEeH Gactan 2 (eki) Xbinabl Kypangbl. ATanfaH
WapTTap opblHAAnNfaH xargaviga, OyMbIMHbIH, Kbl3MeT
Mep3iMi eHAIPYLLI KEPCEeTKEH MepP3iMHEH anTapnblKTan
acybl MYMKIH €KeHiHe eHAipywi TYTbIHYWbINapablH
HasapblH aygapagbl.

KAYINCI3AIK LUWAPAJAPDI

e AnFallkbl KocydblH angpiHaa GyibIMHBIH TeXHUKanbIK
cunaTTaMacbiHbIH, JKancbipMagarbl, SNeKTp XylheciHge

ManpganaHy «kesiHge Oy3blnmMaybl YLWiH Kypangpbl
KonpaHyablH angbliHaa ocbl Hyckaydbl biKbliacneH
OKbIN LWbIFbIHBI3.

KepceTinreH napameTpriepiHe COMKECTIrNH TeKCepiHi3.
Oypbiccbi3 kongay OyMbIMHbIH Oy3binyblHa aKenin
COfYHhl, 3aTTamn 3UsH in KenTipin XoHe
nanpanaHylbiHbliH -~ AEHCaynbifblHa ~ 3UAH  TUri3yi
MYMKiH.

Acnan Tek TYpMbICTbIK MakcaTTapaa faHa navganaHyra
apHanfaH. Acnan eHepKacCinTiK XeHe cayga-caTTblK
MakcaTblHOa KongaHyfa, coHaan-ak MblHa Xepnepge

navpanaHyra apHanvaraH:
oykeHpepgaeri, keHcenepgeri xoHe 0Oacka pa

OHEpPKaCINTIK  YW-XKannapgarbl  KblaMeTKepnepre
apHanfaH acyn anmMmakrapbiHAa;

depmepnepain ynnepidae;

KOHaKynnepae, MoTenbaepae, naHcuoHaTTapga
XOHe  comapfa  yKkcac  TypfblH  >Kainappga

KNUeHTTepAiH nanganaHyblHa apHanmaraH.
BbenmenepaeH Tbic KongaHbaHbI3.

dnekTp  XeniciHe KOCbINIMaFaH XXarganapa
acnanTtbl Geniwiekteyre TbiWbIM calnblHaAbl.
Tasanay angbiHOa Hemece nanganaHbaraH yakbiTTa
acnanTbl  9NeKTp  XeniCiHeH  yHeMmi  afbiTbIn
OTbIPbIHbI3.

OneKTp TOrbiHbIH YPbIHYbI MEH XaHyblHa Tan 6onmay
YLWiH, Kypanabl cyfa Hemece Gacka CyWbIKTbIKTapfFa
TycipmeHi3. Erep oHgan xarganm 6omnca, OHbl 3NEKTP
XYMeCiHEH Aepey CeHAIpin TacTaHbl3 XoHe Kbl3aMeT
KepceTy opTanblfblHa TEKCEPTIHI3.

[eHe, xylike He ©Oonmaca akpin-ou KemicTiri 6ap,
HemMece OCbl KypblffblHbl Kayinci3 nanganaHy yuliH
Toxipmbeci MeH ©Oinimi XeTkinikcia agamgapablH,
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(coHblH iwiHae GananapablH) Kayincisgiri - ywiH
Xayan OepeTiH agam kagafarmamaca Hemece
acnanTbl namganaHy OoMbIHLWA Hyckay Oepmece,
onapablH, 6yn acnanTbl KongaHybiHa 6onManabi.
Bbananap acnanneH orMHamaybl YLWiH onapabl YHeMi
Kagaranan oTbipy Kepek.

XKenire KOCblSiFaH Kypangpl Bakblnaychbi3
KanablpMaHbI3.
YKeTkizy KUHafbIHA eHrisinvereH Kepek-

XapakTapapbl KongaHOoaHbI3.

Kyat 6Gaybl OyniHreH afganga, kaTepdeH aynak
6ony yLWiH OHbl aybICTbIpyAbl ©HAIPYLWI, CEepBUCTIK
KbI3BMET Hemece CofaH ykcac OinikTi KblameTkepnep
icke acblpyFa THiC.

KypbinfbiHbl ©3 OeTiHi3LWe XeHaeyre TannbiHOaHbI3.
OnkbinblkTap narga 6onca akbiH apagarbl CepBuUc
opTanbifbiHa anapbiHbI3.

Acnantbl ©3 6eTiHi3we xeHaeyre TannbiHOaHbI3.
OnkbinblkTap nampga 6Gonca, XakblH —apajarbl
KbIBMET KepceTy opTanblfbiHa anapbiHbI3.
KopekteHy ©GayCbiMbl ©TKIp XMEKTepP MEH bICTbIK
yCTinepre TurisdbeyiH kagaranaHpl3.

KopekTeHy 6aycbiMbiH TapThnaHpl3, opaMaHbl3 XoHe
Ke3-KenreH 3aTka opamaHbi3.

AcnanTbl bICTbIK ra3fgbl HEMece 3NeKTpnik nnuTara
KOMMaHbI3, >Kblflbl OpblHAAP MaHblHA  >XKaKblH
OopHanacTblpMaHbl3.
AcnanTblH  XblDKbiManbl
TUri30eH;js.

A3bIKTbl ©HAIpLUEKKe cayCaKkneH WTepMeneHi3, on
YyWiH  wuTepriwTi nNamganaHbiHpi3.  Erep  on

GeniiekTepiHe  Kon

KemekTecnece, acnantbl  3NEKTP  XeniCiHeH
afblTbIHbI3, OHbI OerlleKTeHi3  KaHe OHbIH
TbifblHOAMNbIN  KanfFaH  OpblHOApbIH  Tasanan

XibepiHi3.

AcnanTbl TacbiMangafaH Ke3ge asblkka apHanfaH
NOTOK Hemece eHAIpLIeriHEH eMecC, KOPMYCbIH eKi
KOINMMEH YCTaraHbIHbI3 XXOH.

“KYBBE” cantamanapgbl namganaHraHga nblwak
neH Topbinapabl OpHaTNaHbI3.

CyMek, xaHfak, 3iMOIp CUSIKTbI KaTTbl as3blKTbl
eHAayre eTTapTKpIlNeH nanganaHoaHpi3
KosfranTKbIWThl  Kbl3ydaH Kopfay >Kyneci icke
Kocbifica, acnan TOMblK  CyblHOafaHWwa  OHbl
nanganaHb6aHpI3.

Y3inicci3 xymblic icTeyiHiH MakcMManabl yakKbITbl
— MmiHpeTTi TypAae 7 MUHYT y3inici bonfaHga 7
MUWHYTTaH acnaybl Tuic.

AcnanTbl OernwekTey angblHAa OHbIH, CEOHAIPINTEHIH,
JMEKTp XeniciHeH arbITbINFaHbIH XoHe
KO3FanTKblILLbl TOSbIK TOKTaNFaHblH aHbIKTaHbI3.
AcnanTbl a3bIKNeH TbiM TONTbIPMaHbI3.

Erep Oyiibim Oipwama yakbiT 0°C-TaH TemeH
TemnepaTypaga Typca, icke Kocap angblHAa OHbl
KeM JereHge 2 carat GenmMe TemnepaTtypacbiHAa
yCTay Kepekx.

OHaipywi  OyMbIMHbBIH,  KayincisgiriHe,  XXYMbIC
OHIMAINIr MeH XyMbIC MYMKIHAiKTepiHe Tyberewni
acep eTnenTiH OGonmalwbl e3repicTepdi  OHbIH
KypblfiMacblHa KOCbIMLUA e€CKepTnecTeH eHrisy
KYKbIFbIH ©3iHAE Kangbipagbl.

OHpipinreH KkyHi eHimae >xaHe/Hemece KopanTa,
COHAaK-aK KoCbIMLUIA Ky>XaTTapaa KepceTinreH.
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X¥MbICKA OAUBIHOAY

A3bIKNEH LIEKTeCeTiH €T TapTkbll OenimaepiH,
(tynFapaH 6acka) Kyy KypangapMmeH >Kbifbl cyda
XKYbIHbI3.

AcnanTbl 3MeKkTp XyWeciHe Kocap angblHOa OHbIH,
COHJIpINreHiH aHbIKTaHbI3.

X¥MbIC
K¥PACTbBIPY (cypeT 1-6)

KopnycTarbl ysiFa eTTapTKbiw 6M0riH OpHaTbIHBI3.
LLHeKTi y3blH yWbIMEH OMOKKa OpHAaTbiHBI3 Aa On
OpHbIHA TycnereHLle ariHanabipa 6epiHis.

LLIHekke nbiwakTbl OpHaTbIN, KewiH TopnapablH
OipeyiH nblWakTblH KeCcy KblpblH  KENTipyMeH
eTTapTKbill  Ornori  KOPMNyCbiHbIH ~ OMbIKTapbiHa

KenTipiHi3, anTnece eT TapTbliIMaybl MYMKIH.

Mugavuse tagamiseks on mutrii ette nahtud
spetsiaalsed sooned, tanu millel saab selle
lahtikeeramiseks kasutada mis tahes kaeparast
soogiriista.
CakuHansl
TapTbIHbI3).
blHfFannbl 6onybl yWiH COMbIHAA apHaWbl XKacanfaH
OMbIKTapAblH apkacbiHAa OHbl Bypan any ywiH konga

COMbIHAbI TapTbiHbI3 (TbIM acbipma

Gap ke3 kenreH acym acnabblH nanWganadHyra
bonagbl.

A3bikka apHanfFaH HayaHbl eTTapTkbil ©OnorbiHa
OpHAaTbIHbI3.

ETTapTKbILWTbI TETIC Ka3bIKTbIKka OPHATbIHbI3.
Con xakK neH OH XaK naHenbAeri aya TeciklwenepiH
OiTemeHis.

ETTI OHOEY

ET canaTblH yHfblJaH OHaW eTeTiHaewn eTin, eTTi
KecekTen TypaHpI3.

ET TapTKbiWTbl 3MEKTp XeniciHe KOCbiHbI3 Aa,
kockblwTbl ON KannblHa.

ETTi Hayara canbiHbI3 Aa, eT TapTKbilka as-asgaH
kencanneH 6epin OTbIPbIHbI3.

JKyMbICTbl  agkTafaHHaH KeWiH €T  TapTKbIWTbl
OLUIPIHI3 Ae, 3neKTp XeniCiHeH axblpaTbiHbI3.

KEBBEHI JAVBIHOAY

Kebbe — Oyn gectypni Tasdy whbifbic TaFrambl. OHbI
apetTerigen Oipkenki aplika TapTbin, KOWAbIH
eTiHeH >aHe Ougaln >xapMacbiHaH AanbiHOanabl.
dapwTtaH TyTiK kacan, OHbl creuusnap KocbinFaH
dapLuneH TonTblpaAbl XXaHe MaiFa Kypagabl.

EpTepek hanblHganfaH dapiThl kebbeHi
JanblHOayFa apHarnfaH cantama apKbifibl ©TKi3iHi3.
OanbiH 6onbin WbIKKAH TYTIKTI kepek y3blHObIKTapfa
KECIHi3.

TyTikTepai TONTbIPFLILLITAPMEH TONTLIPLIHBI3 KaHE
LLETTEPIH >KancblpbIHbI3.

Kebb6eHi maitra KybIPbIHbI3.

YI/I LKbIFbIH JAVWBIHOAY

LWyxbikka apHanFaH kabblpwakTbl Xbinbl cyga 10

MUHYTTAW  yCTaHbl3, COAAH COH  LUVKbIKTbI
JanblHOayFa  apHanfaH cantamara  AblMKbIf
KaObIpLbIKTbI KUTi3iHi3.

¥caTbinFaH eTTi Xalmara canbliHpli3. TepriwneH

Tamaklluara eTTi uTepin, KabbIpLUakTbl TONThIPbIHbIS.
Erep kabblpliak canTamara »abbiCbi Karnca, OHbl
CYMEH CynaHpl3.

FAMBYPIEPIEP YLWIH KOTNET JANBIHOAY

KanakwaHbl ramOyprepnep YyLWiH KOTNeT »acayra
apHanfaH KOHAblpMara OpHaTbiHbI3 [a, YCTiHEH
TypamaHbl carnblHpI3.

www.scarlett.ru

10

IM019
TypamaHbl  OCbl  KOHAbIPMaHbIH,  KaKNafblHbIH,
KeMeriMeH TbIfbI3AaHbI3.
KaknakTbl KeTepiHi3 ae, ramOyprepnepre apHarnfaH
Kanakwapafbl AeHEeCTeH ycTan Typbin, KanbinTanfaH
TypamMaHbl anbin WbifblHbI3.

PEBEPC

Erep et TapTkbiw GiTenin kanca, oHbl eLWipiHi3 ae,
3MNeKTp XeniCiHeH axblpaTnacTaH, axblpaTkpiWThl R
KanmnbIHa.

bypama kepi OafbiTTa aWHana 6Gactangbl Aa,
KenTenin KanfaH eHiMAai utepin weiFapagbl.

Erep MyHbIH kKemeri 6onmaca, €T TapTKbIWTbI
3MNeKTp >XeniciHeH axblpaTblHbI3 Oa, OGenwekrten,
TaszanaHpl3.

TA3AJIAY XOHE KYTIM
BOJWEKTEY

Ko3fanTKbIWTbIH TONbIK  TOKTanfaHbIH
€TTapTKbILWTbI COHAIPIHI3.

AcnanTbl 3MeKTpP XXYNECIHEeH afbITbIN TacTaHbI3.
BernwekTeyai KepiciHwe TapTinTe OpbiHAAHbI3.
benwekTeyai XeHingety YLUiH cakuHansbl
COMbIHAAPAbIH, apHawbl OWbIKTap apHasnfaH .

aHblKTan,

TASAJIAY
A3bIK KangblKTapbiHaH Tas3anaHpb3.
A3blkneH  wekTeckeHaep — Oenwekrepdi  Xyy
KypangapMeH Xbifbl Cyaa XybIHbI3.
AGpa3vBTi xoHe xrnop 6Oap 3aTTapabl Hemece

opraHukanblk epiTiHginepai nanganaHbaHbI3.
OnekTp KO3FanTKbil KOPNYCbIH Cyfa TYCipMEH;3.
OHbl binFangbl CynriMeH CypTiHi3.

ETTapTKbiWTbIH MeTann OernlwiekTepiH bigbIC
XYFbILI MallMHaAa Xyyfa TbinbIM canbiHagbl!
ETTapTKbiWTbIH MeTann 6eniwekTepiH Xyy yuWwiH
Temnepartypacbl 50°C-TaH Xofapbl bICTbIK CyAbl
KongaHb6aHbI3, ce6ebi 6yn onapabiH TOTbIFYbIH
TesgeTteni.

XKybin GonfaHHaH KkeWiH meTann OenuwekTepiH
KYpFaK WwybepekneH CypTiHi3.

Erep eTTapTKbILW y3aK yakKbIT Gombl
nanpganaHbifiIMauTblH Gonca, OHbIH 6apnblK
MeTann 6enwekTepiH ecimaik MaWbIHa

WbINaHFaH WybepeKneH CypTiHi3.

CAKTAY

CakraygblH angplHoa acnan TonblK CyblHFaHbIH,
3MNEKTP XKEMICIHEH aFbITbIIFaHbIH aHbIKTaHbI3.
TASAJIAY XXOHE KYTIM 6enimaepiniH TanantapbliH
OpbIHAAHBI3.

KopekTeHy 6aycbiMbIH Opan asnbiHbI3.

AcnanTbl Kyprak api carnkpblH xepae CakTaHbI3.

== OHimperi, KopanTafbl XeHe/HemMece KoCbiMLLa
Ky>KaTTafbl OCblHAAM Genri  KonAgaHbiiFaH 3NeKkTpnik
)XOHe SNneKTPoHAbIK OyiibiMaap MeH GaTapewikanap
Ka4iMri TYPMBICTbIK KangbliKTapMeH Gipre
WhIFapblinMaybl kepek gereHai 6ingipeai. Onapgabl
apHanbl kabbingay deniMenepiHe eTKi3y KaxerT.
Kanabiktapabl XuHay xymenepi Typanbl KocbiMLua
ManiMeTTep any yuwiH Keprinikti  G6ackapy
opraHgapblHa xabapnacblHbI3.

KangbiktTapabl Oypbic  kegere apaty Garanbl
pecypctapibl cakTayfa XaHe Kangblkrapgbl OypbIC
WblFapmay cangapblHaH ajaMHblH, AeHcaynblfblHa
XOHe KopluaFaH opTafa KeneTiH Tepic acepnepaiH
angblH anyra kemekrecegi.
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KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne teekannu kasutuselevottu tutvuge
tahelepanelikult k&esoleva juhendiga. Nii valdite
vbimalikke vigu ja ohte seadme kasutamisel.

e Enne teekannu esimest vooluvdrku lllitamist

kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed
vastaksid kohaliku vooluvérgu andmetele.

Vale kasutamine vo0ib pdhjustada seadme riket,
materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise
kahjustamist.

Seade on ette ndhtud ainult kodukasutamiseks.
Seade ei ole ette nahtud todstuslikuks ja arialaseks
kasutamiseks, samuti kasutamiseks:

kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali
koéoginurkades;

talumajades;

klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning
muudes sellistes majutuskohtades.

Arge kasutage seadet véljas.

On keelatud seadet lahti votta, kui seade on
vooluvorku iihendatud. Eemaldage seade
vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil
seda ei kasutata.

Elektrild6gi saamise ja suttimise valtimiseks arge
asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse. Kui
seade on vette sattunud, eemaldage seade kohe
vooluvdrgust ja poéérduge teeninduskeskuse poole
kontrollimiseks.

Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud
lapsed), kelle fuusilised, tunnetuslikud vdi vaimsed
vdimed on alanenud, vdi kellel puuduvad
sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei
ole kontrolli all vdi kui neid ei ole juhendanud isik,
kes vastutab nende ohutuse eest.

Lapsed peavad olema kontrolli all, drge lubage lastel
seadmega mangida.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.
Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu
valtimiseks asendama tootja, tema volitatud
teeninduskeskus vdi muu analoogiline kvalifitseeritud
personal.

Arge plidke antud seadet iseseisvalt remontida.
Vea korvaldamiseks pddrduge l[&hima
teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi
ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi,
ega umber korpuse.

Arge asetage seadet kuumale gaasi- ega
elektripliidile. Arge jatke seadet kuumade kohtade
l&hedale.

Arge puutuge seadme pddrlevaid osasid.

Noaga Umberkaimisel olge ettevaatlik, kuna see on
vaga terav.

Toiduainete ettesG0tmiseks kasutage vastavat
l0kkurit, arge kunagi tehke seda sérmedega. Kui see
ei aidanud, lllitage seade valja ja eemaldage
vooluvdrgust, votke seade lahti ning puhastage
ummistunud kohad.

Seadme teisaldamisel hoidke korpusest mdlema
kdega, arge hoidke ettesd6tmistorust ega
laadimisletist kinni.

Kebbe otsiku kasutamisel drge paigaldage nuga ega
voret.
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e Arge peenestage hakklihamasinaga liiga kdévasid
toiduaineid (kondid, pahklid, ingverit jm).

e Kui mootori Ulekuumenemiskaitse on sisse
[Glitanud, &rge lUlitage seadet sisse enne kui see
maha jahtub.

e Arge kasutage seadet iile 7 minuti ning tehke
vahemalt 7-minutiline vaheaeg.

o Parast kasutamise 16ppu, enne kui hakkate seadet
lahti vdtma, veenduge, et seade on valja lulitatud,
eemaldatud vooluvdrgust ja mootor on taielikult
seiskunud.

¢ Arge koormake seadet toiduainetega le.

e Kui toode on olnud mdnda aega dhutemperatuuril
alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisseliilitamist
vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.

o Tootja jatab endale oOiguse teha ilma taiendava
teatamiseta  toote  konstruktsiooni  ebaolulisi
muudatusi, mis ei mdjuta selle ohutust, t66voimet
ega funktsioneerimist.

e Tootmiskuupdev on ara toodud tootel
pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

e Peske sooja seebiveega seadme osad (v.a.
korpus), mis kasutamise kaigus toiduainetega
kokku puutuvad.

o Enne seadme Uhendamist vooluvorku veenduge, et
seade on valja lulitatud.

KASUTAMINE

KOKKUPANEK (Joon.1-6)

¢ Pange hakklihamasina plokk pessa korpusel.

e Pange tigu pikk ots hakklihamasina ploki sisse ja
keerake kuni see oma kohale saab.

o Asetage nuga tigu peale, seejarel — Uks voredest
nii, et selle nukid siseneksid hakklihamasina ploki
korpusel asuvatesse soonde, ning noa ldikeservad
puutusid selle tasapinnaga tihedalt kokku, muidu ei
saa liha téddelda.

o Keerake réngasmutter kinni. Arge keerake mutrit
Ule.

o Asetage laadimislett hakklihamasina ploki peale.

o Asetage hakklihamasin tasasele pinnale.

o Arge katke ventilatsiooniauke ala- ja kiilgpaneelidel.

LIHA TOOTLEMINE

e Ldigake liha tukkideks, nii et see hakklihamasina
kaelast holpsalt sisse mahub.

¢ Uhendage hakklihamasin vooluvdrku ja seadke Iiliti
sisselllitatud asendisse (ON).

e Pange liha lehtri alusele ning likake seda tdukuri
abil vahehaaval hakklihamasinasse.

o Parast t60 16petamist lulitage hakklihamasin vélja ja
eemaldage pistik pistikupesast.

KEBBE VALMISTAMINE

e Kebbe — on ftraditsiooniline Lahis-lda rahvustoit.
Reeglina valmistatakse lambalihast ja
nisutangudest, millest tehakse uhtlane
hakklihamass. Hakklihast vormitakse seest tihjad
torukesed, taidetakse maitsestatud jamedama
hakklihaga ja praetakse dlis.

o Laske eelnevalt valmistatud hakkliha I&bi

valmistamiseks ettenahtud otsiku.

Ldigake saadud toru sobiva pikkusega juppideks.

Taitke torukesed ja pange otsad kinni.

Praadige kebbe dlis.

otsiku kulge, niisutage seda veega.

KODUSE VORSTI VALMISTAMINE

jalvoi

kebbe
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e Hoidke vorstikesta 10 minutit soojas vees, seejarel
asetage marg kest vorsti valmistamise otsikule.

e Asetage peenestatud liha masinasse. Taitke kest,
likates pehmelt sellesse liha likkaja abil.

o Kui kest kleepub otsiku kiilge, niisutage seda veega.

HAMBURGERIPIHVIDE VALMISTAMINE

e Pange labidas hamburgeripihvide valmistamise

otsikule, Ulalt pange peale hakkliha.

o Tihendage hakkliha selle otsiku kaanega.

e Tostke kaas Ules ja, hoides kinni hamburgerilabida

valjaulatuvast osast, votke vormitud hakkliha valja.

REVERS

e Kui hakklihamasin kinni Kiilub, lilitage see valja ja
seadke ilma pistikut pistikupesast valja votmata luliti
asendisse R.

e Etteandetigu hakkab vastupidises suunas pddrlema
ning likkab kinni kiilunud toiduained valja.

e Kui sellest abi ei ole, Uhendage hakklihamasina
vooluvdrgust lahti, votke masin lahti ja puhastage.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

LAHTIVOTMINE

e Lilitage hakklihamasin vélja ja veenduge, et mootor
on taielikult seiskunud.

e Eemaldage seade vooluvorgust.

e Votke masin lahti kokkupanemisele vastupidises
jarjekorras.

e Lahtivétmise hdlbustamiseks on
olemas spetsiaalsed nukid.

PUHASTUS

¢ Eemaldage toiduainete jaagid.

e Peske toiduainetega kokkupuutunud osad sooja
seebiveega.

e Arge kasutage abrasiivseid ega kloorisisaldavaid
vahendeid véi orgaanilisi lahusteid.

e Arge asetage elektrimootori korpust vette. Piihkige
korpus niiske lapiga.

e Hakklihamasina metallosi
noudepesumasinas!

o Arge kasutage kuuma vett iile temperatuuri 50 °C
hakklihamasina metallosade pesemiseks, sest
see kiirendab nende oksiideerumist.

e Pdrast pesemist kuivatage metallosad kuiva
lapiga.

e Kui hakklihamasinat pikka aega ei kasutata,
puhkige koik selle metallosad ile taimedlis
niisutatud lapiga.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on
vooluvdrgust eemaldatud ja taielikult maha jahtunud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE néudmised.

o Kerige toitejuhe kokku.

e Hoidke seadet kuivas jahedas kohas.

rongasmutril

on Kkeelatud pesta

o mmm Antud sUmbol  tootel, pakendil  ja/voi
saatedokumentatsioonis tahendab, et kasutatud
elektrilisi ja elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi
ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need

tuleb anda ara spetsialiseeritud
vastuvétupunktidesse.
e Taiendava informatsiooni saamiseks

olemasolevatest jaatmete kogumise slsteemidest
pdorduge kohalike vdimuorganite poole.

o Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi
ressursse ning ennetada voimalikku negatiivset moju
inimeste  tervisele ja Umbritseva keskkonna
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olukorrale, mis vdib tekkida jaatmete ebadige
kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto
lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu
radidanas lietoSanas laika.

Pirms pirmreiz€jas ieslégS8anas parbaudiet, vai
ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz
uzlimes, atbilst elektrotikla parametriem.

Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus,

materialus zaud&jumus un lietotdja veselibas
kaitéjumus.
lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives

vajadzibam. lerice nav paredzéta rUpnieciskai vai
komercialai izmanto3anai, ka arT izmanto$anai:
veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas
razoSanas telpas;
lauksaimnieku m3jas;
klientiem viesnicas, motelos,
lTdzigas apmesanas vietas.
Neizmantot arpus telpam.
Aizliegts izjaukt ierici, ja ta ir pievienota
elektrotiklam. Vienmeér atvienojiet ierici no
elektrotikla pirms tas tirisanai, vai art tad, ja Jis to
neizmantojat.
Lai izvairltos no elektrostravas trieciena vai
aizdegSanas, negremdgjiet ierici idenT vai kada cita
Skidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atvienojiet to
no elektrotikla un dodieties uz tuvako Servisa
centru ierices parbaudei.
lerice nav paredzéta

pansionatos un

izmantoSanai personam
(ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam,
sensoriskdm vai intelektualam spé&jam, ka arl
personam bez dzives pieredzes vai zina8anam, ja
vinas nekontrolé vai nav instrugjusi ierices lietoSana
persona, kura atbild par vinu droStbu

Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar
ierici

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc,
td nomaina jauztic razotajam, servisa dienestam vai
analogiskam kvalificétam personalam

Necentieties patstavigi labot ierici. lerices bojajuma
gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.
Sekojiet dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam
maladm un karstam virsmam.

Nevelciet, negrieziet un ne uz k& neuztiniet
elektrovadu.

Nenovietojiet ierici uz karstas gazes vai elektroplits,
ka ar1 pie citiem siltuma avotiem.

Neaiztieciet ierices rotéjosas dalas.

Esiet uzmanigi lietojot nazi — tas ir Joti ass.
Nespiediet produktus atvéruma ar pirkstiem,
izmantojiet stampu. Ja tas nepalidz, izslédziet ierici,
atvienojiet to no elektrotikla, izjauciet un iztiriet
aizsprostotas vietas.

lerici parnésajot turiet to obligati ar abam rokam aiz
korpusa, nekada gadijuma neparvietojiet to turot aiz
produktu teknes vai atvéruma.

Izmantojot uzgali kebbe neuzstadiet nazi un rezgi.
Nemaliet galas masina cietus produktus (kaulus,
riekstus, ingveru u.c.).
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e Ja ir nostradajusi aizsardzibas sistema no
parkarséSanas, neieslédziet ierici, kamér ta nav
pilntba atdzisusi.

e Maksimalais pielaujamais nepartrauktas

darbibas laiks — ne vairak ka 7 minutes ar
obligatu partraukumu ne mazaku par 7 minutem.

e Katru reizi péc darbibas beigdm un pirms ierices
izjaukSanas parliecinieties, ka ierice ir izsléegta,
atvienota no elektrotikla un dzingjs pilntba apstajies.
Neparslogojiet ierici ar produktiem.

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira
zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas
apstaklos ne mazak ka 2 stundas.

¢ Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma
ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas,
kas bdatiski neietekmé ta drosibu, darbspéju un
funkcionalitati.

e RazoSanas datums ir noradits uz izstradajuma
un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.

SAGATVOSANAS DARBAM

e Visas galas mas$inas dalas, kas bus tie$a kontakta
ar produktiem (iznemot korpusu), noskalojiet ar siltu
ddeni un mazgajamo hdzekli.

e Pirms ierices pievienoSanas pie elektrotikla
parliecinaties, ka ta ir izslégta.

EKSPLUATACIJA

SALIKSANA (1-6)

¢ levietojiet gaJas maSinas bloku ligzda uz korpusa.

¢ levietojiet galas masinas bloka gliemezi ar garo galu
un grieziet to tik ilgi, 1dz tas nostasies sava vieta.

e Uzmauciet uz gliemeza vispirms nazi, un péc tam —
vienu no rezgiem ta, lai tas izbidijumi ieietu uz galas
masinas korpusa bloka rievas, bet naza asas malas
blvi pieklautos pie plaknes, citadi gala nemalsies.

e Aizgrieziet (nepargrieZot) gredzena uzgriezni.

o VerZléje numatyti specialUs grioveliai, dél kuriy galite
naudotis bet kokiais parankiniais stalo prietaisais,
kad jg atsuktumeéte.

e Uz galas maSinas bloka uzstadiet tekni produktiem.

¢ Novietojiet galas masinu uz [ldzenas virsmas.

e Nearko neaizsedziet ventilacijas atvérumus uz
apak$éja un sanu panela.

GALAS APSTRADE

e Sagrieziet galu tdda izméra gabalinos, lai tie viegli
ieietu pildisanas atvéruma.

e Pievienojiet galas ma&inu elektrotiklam un ieslédziet
slédzi stavokit ON.

e Salieciet galu uz paplates un nelielam devam ar
stampas palidzibu padodiet to galas masina.

e Péc darba beigdm izslédziet galas masinu un
atvienojiet to no elektrotikla.

KEBBE PAGATAVOSANA

e Kebbe ir tradiciondls Tuvo Austrumu édiens. To
parasti gatavo no aitas galas un kvieSu putraimiem,
kurus sama] vienveidigd masa. No samaltas masas
izveido dobjus rulliSus, kurus aizpilda ar rupjak
samalto masu ar gar8vielam un apcep ella.

¢ |zlaidiet iepriek§ samalto masu caur kebbe uzgali.

e Sagrieziet izveidojuSos dobjo rulliti vélama garuma
gabalinos.

¢ Piepildiet rullidus un aizspiediet to galus.

e Apcepiet kebbe el|a.

MAJAS DESAS PAGATAVOSANA (

e Paturiet desas apvalku 10 min silta Gden1, péc tam
uzvelciet mitru apvalku uz desu uzgala.
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o levietojiet samalto galu tekné. Piepildiet apvalku,
maigi virzot galu ierices kakla ar bidna palidzibu.

o Ja apvalks pielip pie uzgala, samitriniet to ar tdeni

HAMBURGERU KOTLESU PAGATAVOSANA

o Novietojiet lapstipu uz hamburgeru kotleSu
veidoSanas uzliktna, virst uzlieciet malto galu.

e Sablivéjiet malto gaju ar §a uzliktna vaka palidzibu.

o Paceliet vaku un, pieturot hamburgeru lapstinas
izcilni, iznemiet izveidoto kotleti.

REVERSS

e Ja galas masSina ir aizkepusi, izslédziet to un,
neatvienojot no elektrotikla, parslédziet sledzi
stavoklt R.

e Gliemezskriive saks griezties pretéja virziena un
izstums iespridusos produktus.

e Ja tas nepalidz, atvienojiet galas masinu no
elektrotikla, izjauciet un iztiriet to.

TIRISANA UN APKOPE

IZJAUKSANA

o lIzsledziet galas masinu un parliecinaties, ka dzingjs
pilniba apstjjies.

o Atslédziet ierici no elektrotikla.

o |zjaukSanu veiciet pretéji salik§anas kartibai.

e lzjaukSanas atvieglo$anai uz gredzena uzgriezna
paredzéti speciali izbidijumi.

TIRISANA

¢ |znemiet produktu atliekas.

o Nomazgajiet visas detalas, kas ir tieS8a saskaré ar
produktiem, ar siltu ddeni un mazgasanas lidzekli.

o Neizmantojiet abrazivas un hloru saturoSas vielas

* Neieievietojiet dzingja korpusu tdeni. Noslaukiet to
ar mitru dranu.

¢ Aizliegts mazgat galas malJamas masinas metala
dalas trauku mazgajama masina!

¢ Neizmantojiet karstu udeni, kuras temperatura ir
augstaka par 50°, galas malamas masinas
metala daju mazgasanai, lai nepaatrinatu to
oksidésanos.

e Péc mazgasanas noslaukiet metala dalas ar
sausu audumu.

e Ja galas masina ilgstoSi netiks izmantota,
noslaukiet visas tas metala dajas ar augu ella
samitrinatu audumu.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinaties, ka ierice ir
atvienota no elektrotikla un pilntba atdzisusi.

e Izpildiet TIRISANAS UN APKOPE
prasibas.

o Satiniet baroSanas vadu.

o lerici glabajiet sausa, vésa vieta.

sadalas

o mmm Sis simbols uz izstraddjuma, iepakojuma
un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus
elektro- vai elektroniskos izstradajumus un baterijas
nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives
atkritumiem. Tie ir janodod specializétajos
pienemsanas punktos.

e Lai iegdtu papildu informaciju par eso$ajam
atkritumu savak8anas sistémam, veérsieties vietéja
pasvaldiba.

e Pareiza utilizacija palidzés saglabat veértigus
resursus un noveérst iespéjamo negativo ietekmi uz
cilvéku veseltbu un apkartéjas vides stavokli, kas
var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem
rezultata.
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VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

Prietaiso gedimams iSvengti prieS pirmajj naudojimg

atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

Prie§ pirmagjj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko

nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka

elektros tinklo parametrus.

Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj

sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo

sveikatai.

Prietaisas skirtas naudoti tik buitinéms reikméms.

Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms

reikmeéms, taip pat naudoti:
parduotuviy, biury ir
personalo virtuviy zonose;
dkininky namuose;
klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir
kitose gyvenamosiose vietose.

Naudoti tik patalpose.

Draudziama ardyti prietaisa, jeigu jis yra jjungtas
i elektros tinkla. Prie§ valydami prietaisg bei jo
nesinaudodami, visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.
Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei
kitus skyscCius. Jvykus tokiai situacijai, nedelsdami
iSjunkite jj iS elektros tinklo ir kreipkités j Serviso
centrg.

Prietaisas néra skirtas naudoti fizing, jutimine ar
protine negalig turintiems asmenims (jskaitant
vaikus) ar patirties ir ziniy neturintiems asmenims, jei

kity gamybiniy patalpy

prietaiso saugg atsakingas asmuo.

Vaikus reikia prizitréti, kad jie nezaisty prietaisu.
Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Pazeistg maitinimo laida, siekiant iSvengti pavojaus,
turi pakeisti gamintojas, techninés prieZitros tarnyba
ar kvalifikuotas personalas.

Nesinaudokite prietaisu, jei jo elektros laidas ar/ir
Sakuté buvo pazeisti. Atlikti prietaiso remontg galima
tik autorizuotame Serviso centre.

Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty aStriy
kampy ir karsty pavirsiy.

Netempkite, nepersukite ir nevyniokite elektros laido.
Nestatykite prietaiso ant karStos dujinés ar elektrinés
viryklés bei Salia Silumos Saltiniy.

Nelieskite judanciy prietaiso daliy.

Peilio a8menys yra labai astris ir pavojingi. Todél
elkités su jais labai atsargiai!

Draudziama stumti produktus pirStais, Siam tikslui
naudokités stumikliu. Jeigu mésos gabaliukai
uzstrigo jkrovimo angoje, iSjunkite prietaisg ir
iStraukite laidg iS elektros lizdo. Tada prietaisg
iSardykite ir iSvalykite uzsikimSusias vietas.
Perkeldami prietaisg laikykite jj rankomis uz korpuso
ir jokiu bddu netraukite mésos jkrovimo lovelio ar
jkrovimo angos.

Naudodami kebbe antgalj nejstatykite | prietaisg
peilio ir groteliy.

Nemalkite mésmaléje kiety produkty (kauly, rieSuty,
imbiero ir kt.).

Suveikus variklio apsaugos nuo perkaitimo sistemai,
leiskite prietaisui visiSkai atvésti.

Maksimalus leistinas nepertraukiamo veikimo
laikas — ne daugiau kaip 7 minuéiy. Darykite ne
mazesne¢ uz 7 minuciy pertrauka.
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o Kiekvieng kartg prieS iSardydami ir valydami
prietaisg iSjunkite jj i8 elektros tinklo. Visos
sukamosios dalys ir variklis turi pilnai sustoti.

o Neperkraukite prietaiso produktais.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas
Zzemesnéje nei 0 °C temperatdroje, pries jjungdami
prietaisg palaikykite jj kambario temperatiroje ne
maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo
nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
saugumg, funkcionaluma bei esmines savybes.

e Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba)
pakuotéje, taip pat lydincioje dokumentacijoje.

PASIRUOSIMAS DARBUI

o KruopS$diai iSplaukite vandeniy su plovimo priemone
visas meésmalés dalis (iSskirus korpusg), kurios
liesis su produktais.

o Prie$ jjungdami prietaisg j elektros tinkla, jsitikinkite,
kad jis yra iSjungtas.

VEIKIMAS

SURINKIMAS (zim.1-6)

o |statykite mésmalés bloka | lizdg korpuse.

e Malimo veleng jstatykite ilgu galu j mésmalés blokag
ir sukite jj iki tol, kol jis neatsistos j vieta.

o Uzdékite ant malimo veleno i$ pradziy peilj, po to —
vieng i$ groteliy, kad jos iSkySos jeity j mésmalés
bloko i8drozas, o pjovimo peilio krastai sandariai
prisispausty prie jos plokStumos, kitaip mésa
nepersimals.

o Uzsukite (nepertemdami) Ziedine verzle.

e Verzléje numatyti specialGs grioveliai, del kuriy
galite naudotis bet kokiais parankiniais stalo
prietaisais, kad jg atsuktuméte.

e UZmaukite ant mésmalés bloko lovelj produktams.

o Pastatykite mésmale ant lygaus pavirSiaus.

o Nieko neperdenkite apatinés ir Soninés plokstés
angy.

MESOS MALIMAS

e Supjaustykite mésg nedideliais  gabaléliais,
leidzianciais lengvai juos jstumti j jkrovimo anga.

e Jjunkite mésmale | elektros tinklg ir perjunkite
jungiklj j padétj ON.

o Padékite mésos gabaliukus ant jkrovimo lovelio ir
pamazu stumkite juos j mésmale stamikliu.

e Baige darbg iSjunkite mésmale bei idjunkite jg is
elektros tinklo.

KEBBE GAMINIMAS

e Kebbe — tai tradicinis Artimyjy Ryty valgis. Ji
daZniausiai gamina i$ avienos ir kvietiniy kruopy,
kuriuos permala  vienalytj farsg. IS Sio farSo gamina
kiauravidurius vamzdelius, prikem3a juos stambiau
sumaltu farSu su prieskoniais ir apkepa aliejuje.

o Perleiskite anks&iau paruostg far8g per antgalj,
skirtg kebbe gaminti.

e Pagamintg kiauravidurj vamzdelj supjaustykite
norimo ilgio gabaliukais.
e Prikim8kite vamzdelius jdaru ir uZlipdykite jy

galiukus.

o Apkepinkite kebbe aliejuje.

NAMINES DESROS GAMINIMAS

o Palaikykite apvalkalg deSrai 10 minuciy Siltame
vandenyje, o po to uZmaukite Siltg apvalkalg ant
antgalio, skirto deSrai gaminti.

o Padékite susmulkinta mésa | latakg. Pripildykite
apvalkalg, atsargiai stumdami mésg | angg
stamikliu.
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e Jeigu apvalkalas prilips prie antgalio, sudrekinkite jj
vandeniu.

KOTLETY MESAINIAMS RUOSA

o UZdékite lopetéle ant antgalio kotletams ruosti, ant
virSaus uzdékite farso.

e Suspauskite far§g Sio antgalio dangteliu.

o Pakelkite dangtelj ir, laikydamiesi uz meésainiy
iSsikiSimo lopetélés, iSimkite suformuotg farsa.

ATBULINE EIGA (REVERSAS)

e Jeigu mésmalé uzsikimSo, iSjunkite jg ir,
neiSjungdami i$ elektros tinklo, perjunkite jungiklj j
padétj R.

e Sraigtas pradés suktis j kitg puse ir iSstums
jstrigusius produktus.

e Jeigu tai nepadeda, i§junkite mésmale i$ elektros
tinklo, iSardykite ir iSvalykite ja.

VALYMAS IR PRIEZIURA

ARDYMAS

e [Sjunkite mésmale ir jsitikinkite, kad jos variklis
visiSkai sustojo.

¢ [Sjunkite prietaisg iS elektros tinklo.

o Ardykite prietaisg atbuline tvarka, vadovaudamiesi
surinkimo instrukcijomis.

e Ant Ziedinés verzlés yra specialios iSkySos,
palengvinancios prietaiso ardyma.

VALYMAS

¢ Pasalinkite visus produkty liku€ius.

e Kruop$ciai iSplaukite salytj su maisto produktais
turéjusias dalis Siltu vandeniu su plovikliu.

¢ Nenaudokite Sveitimo ir balinimo medziagu bei
organiniy tirpikliy.

¢ Nenardinkite elektros variklio korpuso | vanden;.
Valykite jj drégnu audiniu.

e Draudziama plauti metalines mésmalés detales
indy plovimo masinoje!

¢ Nenaudokite karstg vandenj auksStesnés nei 50 °C
temperatiros metalinéms mésmalés dalims
plauti, kadangi tai pagreitins jy oksidacija.

¢ ISplovus mésmale, nuvalykite metalines jos dalis
sausu audiniu.

e Nesinaudodami mésmale ilgg laika, sutepkite
visas metalines jos dalis augaliniame aliejuje
sumirkytu audiniu.

SAUGOJIMAS

e Prie§ padédami prietaisg | laikymo vietg jsitikinkite,
kad jis yra i8jungtas iS elektros tinklo ir visidkai
atvéso.

e )vykdykite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus
reikalavimus.

¢ Suvyniokite maitinimo laida.

¢ Laikykite prietaisg sausoje vésioje vietoje.

X

o mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba)
lydinCioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami
elektriniai ir elektroniniai gaminiai bei baterijos
neturéty bati  iSmetami  (iSmestos) kartu su
jprastinemis buitinémis atliekomis. Juos (jas) reikéty
atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

e Norint gauti papildomos informacijos apie
galiojanCias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités |
vietines valdZios institucijas.

e Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy
iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galinCio Kkilti netinkamai
apdorojant atliekas.
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HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készulék hasznalata el6tt, a készulék karosodasa
elkertilése érdekében figyelmesen olvassa el a
Hasznalati utasitast.

o A készilék elsé hasznalata el6tt, ellenérizze
egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az
elektromos halézat adataival.

e A helytelen kezelés a késziilék karosodasahoz,
anyagi karhoz, vagy a hasznalé
egészségkarosodasahoz vezethet.

o A készilék kizarolag haztartasban hasznalhato. A
készilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi
hasznalatra illetve nem hasznalhaté:

— személyzet Altal Uzletek, irodak konyhai
helyiségében és egyéb ipari helyiségben;

— farmhazakban;

— szallodak, motelek, panzidk, illetve egyéb hasonld
szallas vendégei altal.

e Szabadban hasznalni tilos!

o Az elektromos halézathoz csatlakoztatott
késziiléket szétszerelni tilos! Hasznalaton kivil,
vagy tisztitas el6tt mindig aramtalanitsa a
késziléket.

e A vezeték meghibasodasa esetén - veszély
elkerllése érdekében — annak cseréjét végeztesse
a gyartoval vagy a gyartd altal meghatalmazott
szervizzel ill. szakemberrel.

e A késziiléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki
vagy szellemi képességl személyek (beleértve a
gyerekeket is), illetve tapasztalattal vagy ismerettel
nem rendelkezd személyek felligyelet nélkdl, illetve,
ha nem részeslltek kioktatasban a készilék
hasznalatardl a biztonsagukért felelés személy altal.

o A gyermekeket tartsa felugyelet alatt a készulékkel
valo jatszas elkerilése érdekében.

¢ Ne engedje gyereknek jatszani a készlilékkel.

e Ne hagyja felugyelet nélkil a bekapcsolt
készuléket.

e A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély
elkertlése érdekében annak cseréjét végezze a
gyart6 a szervizkbzpont, illetve hasonléan
szakképzett személyzet.

e Ne probalja egyedil javitani a készlléket.
Meghibasodéas esetén forduljon a kdzeli szervizbe.

o Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd
felllettel.

e Ne huzza, csavarja a készllékhaz koré a vezetéket.

e Ne allitsa a késziléket forrd villany,- gaztiizhelyre,
ne rakja azt héforras kbzelébe.

o Ne érjen a készullék forgorészeihez.

e Legyen Ovatos a kés hasznalatakor — nagyon éles.

e Ne nyomja a készulék torkaba az élelmiszert
kézzel, haszndlja erre a célra a tolérudat. Ha ez
nem segit — kapcsolja ki és &ramtalanitsa a
készuléket, szerelje szét azt, és tisztitsa meg az
eltdémbdott részeket.

o Szdllitas kdzben fogja a készllékhazat, soha ne
fogja az élelmiszertartalyt, vagy az adagolotorkot.

e A kebbe tartozék hasznalatakor ne helyezze fel a
kést és a racsot.

o Ne apritson a husdaraldon kemény élelmiszert
(csontot, di6t, gydombért, stb.).

e Abban az esetben, ha mikddésbe Iépett a motor
tulmelegedés gatld rendszere, ne kapcsolja be a
készlléket, amig teljesen le nem hiilt.
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A sziinet nélkili miikodés maximalis idépontja
ne haladja meg 7 percet, legaldbb 7 perces
sziinettartassal.

Minden egyes mikddés utan, mielbtt szétszerelné a
késziléket, bizonyosodjon meg arrél, hogy a
készulék ki van kapcsolva, aramtalanitva van és a
motor teljesen leallt.

Ne terhelje tul a készlléket élelmiszerrel.
Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C—nal
taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belll
tartsa szobahémeérsékleten.

A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendi
modositasokat végezni a készllék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék
biztonsagat, mikodoképességét, funkcionalitasat.

A gyartasi idé a terméken és/vagy a csomagolason,
illetve a kisérd dokumentumokban talalhaté.

ELOKESZITES

Mossa meg a husdarald élelmiszerrel érintkezd
részeit (a késziilékhazon kivdl), meleg,
mosogatdszeres vizben.

Miel6tt csatlakoztatna a késziléket az elektromos
halézathoz, bizonyosodjon meg arrél, hogy a
készilék ki van kapcsolva.

HASZNALATI UTASITASOK
OSSZESZERELES (1-6 abra)

Helyezze a husdaraléblokkot a készulékhazon 1évd
agyba.

Helyezze a fém csigacsavart hosszi végével a
hasdaraléblokkba, és forditsa addig, amig helyére
nem all.

Huzza ra a csigacsavarra el6bb a kést, azutan a
szikséges racsot ugy, hogy a Kkiallo részei
beilleszkedjenek a husdaraloblokk vajataiba, a kés
pengéi pedig szorosan érintkezzenek a racs
felUletéhez, kilénben a hus nem fog daralodni.

Huzza meg (de nem tulsdgosan) a gylris
anyacsavart.
Az anyacsavaron specialis vajatok talalhatok,

melyeknek kdszdnhetéen barmilyen, kéz alatt Iévo
evbeszkozzel kényelmesen lecsavarhato.

Helyezze a husdaraloblokkra az élelmiszertartalyt.
Allitsa fel a husdaralét egyenes feliiletre.

Ne zarja el az als6 és oldalsé panelen helyezkedd
szell6zényilasokat.

HUSFELDOLGOZAS

Apritsa fel a hust olyan darabokra, hogy kénnyen
beleférjenek az adagol6 torokba.

Dugja be a dugdét a konnektorba és dllitsa a
fékapcsoldt ON helyzetbe.

Helyezze a hust az alatétre, és lassacskan adagolja
a husdaraldba a toldlapat segitségével.

A mivelet végén kapcsolja ki a husdaralét és
aramtalanitsa a készlléket.

A KEBBE ELKESZITESE

A kebbe — hagyomanyos kozel-keleti étel. Tobbnyire
daralt baranyhusbdl és buzadarabdl készitik. A daralt
masszabdl Ureges virsliket készitenek, melyeket
megtoéltenek egy durvabbra daralt flszeres husos
masszaval, és olajban megsutik azokat.

Eressze at az el6zbleg elkészitet dardlt masszat a
kebbe elkészitéséhez hasznalt feltéten at.

Vagja fel az Ureges virslit kivant hosszusagu
darabokra.

Toltse meg az Ureges virsliket toltelékkel és
ragassza le a két végét.
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e Slisse meg a kebbet olajban.

HAZIKOLBASZ ELKESZITESE

o A hazikolbasz hartyajat tartsa meleg vizben 10
percig, utana huzza a nedves hartyat a hazikolbasz
készitéséhez hasznalt feltétre.

o Helyezze a felapritott hust a torokba. Téltse meg a
hartyat, gyengéden tolva a hust a lapatka
segitségével.

Ha a hartya a feltéthez tapadna, nedvesitse meg.

HAMBURGER HUSPOGACSA ELKESZITESE

e Helyezze a lapatot a hamburger huspogacsa-
formaldra és rakja ra a daralt hust.

o A tartozék fedelével tdomdritse a daralt hust.

e Emelje fel a fed6t és tartva a lapat kiall6 részét
emelje ki a huspogacsat.

IRANYVALTAS

e Ha a husdaralé eltomddott, kapcsolja ki a
készlléket és elkerlilve az aramtalanitast, kapcsolja
at a fékapcsolot R.

e A csiga ellenkezd iranyba kezd forogni és kitolja a
bent rekedt élelmiszert.

e Ha ez nem segit, aramtalanitsa a huasdaraldt,
szerelje szét és tisztitsa meg azt.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

SZETSZERELES

o Kapcsolja ki a husdaralot és gy6z6djon meg arrol,
hogy a motor teljesen leallt.

e Aramtalanitsa a késziiléket.

o Szerelie szét a készlléket az Osszeszerelés
ellenkezd sorrendjében.

o A kbénnyebb szétszerelés érdekében a gylrls
anyacsavaron specialis kiall6 részek vannak
tervezve.

TISZTITAS

e Tavolitsa el a maradék élelmiszert.

e Mossa meg mosogatoszeres vizben az 0&sszes
élelmiszerrel érintkezd tartozékot.

e Ne hasznaljon surold, klértartalmu szert és szerves
oldoszert.

e Ne meritse vizbe a motorhazat. Térdlje meg nedves
térlékendbvel.

e A husdaralé fémrészeit mosogatogépben mosni
tilos!

e A husdaralé fémrészeit ne mossa 50°C-nal
melegebb vizben, ez felgyorsitja azok
oxidalodasat.

o Mosas utan a fém részeket torélje szarazra.

¢ Amennyiben hosszabb idén beliil nem hasznalja
a huasdaralét, torolje at az osszes fém részt
étolajos torl6kendével.

TAROLAS

e Tarolas elétt gy6z6djon meg arrol, hogy a késziilék
aramtalanitva van, és teljesen lehdilt.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész
Iépéseit.

o Tekerje fel a vezetéket.

e Szaraz, hlivos helyen tarolja.

%

e mmm[F7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy
kisérd dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a
hasznalt villamos és elektronikus termékeket és
elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal
kidobni. E targyakat specialis befogadé pontokban
kell leadni.
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A hulladékbefogadé  rendszerrel kapcsolatos
kiegészitd informacidért forduljon a helyi illetékes
hatésaghoz.

A medfeleld hulladékkezelés segit megbrizni az
ertékes erbforrasokat és megelézheti az olyan
esetleges negativ hatasokat az emberi egészségre
és a koérnyezetre, amelyek a nem megfeleld
hulladékkezelés kdvetkeztében felmerilhetnek fel.

€ MANUAL DE UTILIZARE
MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceste instructiuni Tnainte de a utiliza
aparatul pentru a evita defectiunile Tn timpul utilizarii.
fnainte de prima conectare, verificati daca
caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund
parametrilor retelei electrice.

Manipularea necorespunzatoare poate duce la
deteriorarea produsului, pagube materiale si poate
cauza daune sanatatii utilizatorului.
A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica.
Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii
casnice. Aparatul nu este destinat pentru utilizare
industriala si comerciald, precum si pentru utilizare
in:

zonele de bucatarie pentru personalul
magazine, oficii si alte incaperi de producere;
ferme;

clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii
de locuit similar.

A nu se utiliza n afara incaperii.

Se interzice dezasamblarea aparatului daca
acesta este conectat la reteaua electrica.
intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua
electrica inainte de curdtare sau cénd nu este
utilizat.

Pentru a preveni electrocutarea si aprinderea, nu
introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa
sau alte lichide. Daca acest lucru s-a intamplat,
deconectati imediat aparatul de la reteaua electrica
si adresati-va centrului de deservire pentru o
verificare.

Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv
copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale
reduse sau daca ele nu poseda experientd de viata
sau cunostinte, dacéa ele nu sunt supravegheate sau
instruite privitor la utilizarea aparatului de persoana,
responsabila de siguranta lor.

Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu
aparatul.

Nu lasati aparatul conectat nesupravegheat.

Nu utilizati accesoriile ce nu sunt incluse in setul de
furnizare.

Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca
acesta sa fie inlocuit de producator, centrul de
reparatii sau de personalul similar calificat.

Nu incercati sa reparati aparatul de sine statator.
Daca intdmpinati probleme, va rugam sa contactati
cel mai apropiat centru de deservire.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie plasat
departe de marginile ascutite si suprafetele fierbinti.
Nu trageti, nu rasuciti si nu infasurati cablul de
alimentare de orice.

Nu plasati aparatul pe aragazul sau plita electrica
fierbinte, nu-l asezati in apropierea surselor de
caldura.

Nu atingeti componentele mobile ale aparatului.

din

www.scarlett.ru

17

IM019
Aveti grija cum manipulati cutitul - este foarte
ascutit.
Nu impingeti produsele pe gura de alimentare cu
degetele, utilizati pentru aceasta un impingator.
Dacd acest lucru nu functioneaza, opriti si
deconectati aparatul de la reteaua electrica,
dezasamblati-l si curatati locurile infundate.
In cazul mutarii tineti aparatul cu ambele maini de
corp si, in nici un caz, nu tineti de tava pentru
produse sau gura de umplere.
La utilizarea duzei kebbe nu montati cutitul si grila.
Nu maruntiti in masina de tocat produse solide
(nuci, osoase, ghimbir, etc).
Daca a fost declansat sistemul de protectie contra
supraincalzirii motorului, nu porniti aparatul pana
cand nu este complet racit.
Durata maxima admisibila  de functionare
neintrerupta - nu mai mult de 7 minute, cu o
pauza obligatorie de cel putin 7 minute.
De fiecare data dupa utilizare, asigurati-va ca
aparatul este oprit, deconectat, si motorul este
complet oprit, Thainte de a incepe dezasamblarea
aparatului.
Nu supraincarcati aparatul cu produse.
Daca aparatul s-a aflat pentru o perioada de timp la
temperaturi sub 0 ° C, Tnainte de a fi pornit se
recomanda a-l tine in conditii de camera timp de cel
putin 2 ore.
Producéatorul fisi rezerva dreptul de a introduce
modificari nesemnificative in constructia produsului,
care nu influenteaza in mod fundamental siguranta,
performanta si functionalitatea acestuia, fara
notificare prealabild ..PREGATIREA PENTRU
LUCRU
Toate componentele masinii de tocat, care vor
atinge produsele alimentare (cu exceptia carcasei),
se spala cu apa calda si detergent.
Tnainte de a conecta aparatul la reteaua electric,
verificati daca acesta este oprit.

UTILIZAREA
ASAMBLAREA (Fig.1-6)

Introduceti blocul masinii de tocat
corespunzator al corpului.

Introduceti in bloc melcul cu capatul lung inainte si
rotifi-l pana cand acesta se va aseza la loc.

Imbrécati pe melc mai intai cutitul si apoi grilajul
astfel, incat protuberantele acestuia sa intre in
fantele de pe corpul masinii de tocat, iar marginile
de taiere a cutitului sa se sprijine ferm de suprafata
grilajului, Tn caz contrar, carnea nu va fi tocata.

Pentru comoditate, pe piulita sunt prevazute canale
speciale, care inlesnesc utilizarea oricaror tacamuri
disponibile pentru a o desface.

JIHStrangeti (fara efort exagerat) piulita inelara.
Instalati tava suport pentru produse pe tubul de
alimentare al masginii de tocat.

Asezati masina de tocat pe o suprafata plana.

Se interzice acoperirea orificiilor de ventilare de pe
panourile de jos si de pe cele laterale.

in spatiul

PRELUCRAREA CARNII

Taiati carnea in bucati de dimensiunea, ce le-ar
permite sa intre usor in tubul de alimentare.
Conectati tocatorul la reteaua electrica si mutati
intrerupatorul in pozitia ON si comutatorul ON/R Tn
pozitia ON.
Puneti carnea pe tava si adaugati-o cate putin in
tocator cu ajutorul accesoriului de impingere.
SC-MG45M15



La sfarsitul utilizarii deconectati masina de tocat si
scoateti stecherul din priza.

PREGATIREA KEBBE

Kebbe este un fel de mancare orientala. De regula,
acesta este pregatit din carne tocata de miel si grau
macinat, care sunt amestecate pana la obtinerea unei
tocaturi omogene. Din tocaturd se fac tuburi goale,
care sunt umplute cu tocatura din bucati mai mari de
carne condimentata si sunt prajite in ulei.

Trecefi tocatura pregatita in prealabil prin accesoriul
de pregatire a kebbe.

Taiati tubul gol obtinut Tn bucati de lungime dorita.
Umpleti tuburile cu ingrediente si lipiti capetele
acestora.

e Prajiti kebbe in ulei.

PREGATIREA CARNATILOR DE CASA

Tineti Tnvelisul pentru carnati in apa calda timp de 10
minute, apoi Tmbracati invelisul umed pe péalnia
pentru carnati.

Puneti carnea tocata in tava. Umpleti invelisul,
impingand usor carnea in tubul de alimentare cu
ajutorul accesoriului de Tmpingere.

Daca invelisul se lipeste de pélnie, umeziti-o cu apa.

PREPARAREA PARJOALELOR PENTRU
HAMBURGERI
e Puneti spatula pe accesoriul de preparare a

parjoalelor pentru hamburgeri,
carnea tocata.

Presati carnea tocatd cu ajutorul capacului acestui
accesoriu.

Ridicati capacul si, apucand de proeminenta spatulei
pentru hamburgeri, scoateti carnea tocata formata.

iar deasupra puneti

REVERS
Daca masina de tocat s-a blocat, deconectati-o si,
fara a scoate stecherul din priza, mutai

intrerupatorul in pozitia R.

Melcul va incepe sa se invarte in sens invers si va
impinge produsele blocate.

Daca aceasta nu ajuta, deconectati tocatorul de la
reteaua electrica, dezasamblati-o si curatiti-o.

CURATAREA S| INTRETINEREA
DEMONTAREA

Deconectati masina de tocat si asigurati-va ca
motorul este complet oprit.

Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
Demontarea se realizeazd in ordinea inversa a
montarii.

Pentru a facilita demontarea, piulita inelara este
prevazuta cu margini proeminente speciale.

CURATAREA

Tndepértat,i orice produse reziduale.

Spalati toate piesele ce au fost in contact cu
produsele alimentare, cu apa calda si detergent.

Nu folositi substante abrazive sau solventi organici
care contin clor.

Nu introduceti corpul motorului Tn apa. Stergeti
carcasa cu o carpa umeda.

Se interzice spalarea pieselor metalice ale
masinii de tocat in masina de spalat vase!

Nu folositi apa fierbinte cu o temperatura de
peste 50 °C pentru curatarea pieselor metalice ale
masinii de tocat, deoarece aceasta va accelera
oxidarea lor.

Dupa spalare, stergeti componentele metalice
cu o carpa uscata.
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Daca masina de tocat nu este utilizata pentru o
perioada lunga de timp, stergeti toate piesele
sale metalice cu o carpa inmuiata in ulei vegetal.
PASTRAREA
fnainte depozitare, asigurati-va c& aparatul este
deconectat si complet racit.
Respectati toate cerintele punctului CURATAREA
SIINTRETINEREA.
Strange’;l prin infasurare cablul de alimentare.
Pastrati aparatul intr-un loc racoros si uscat.

mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau
documentele Tinsotitoare Tnseamna ca aparatele
electrice si electronice, si bateriile uzate nu trebuie
aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea
trebuie duse la punctele de colectare specializate.
Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine
informatii suplimentare referitor la sistemele
existente de colectare a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea
resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor
efecte negative asupra sanatati oamenilor si a
mediului Tnconjurator, care ar putea aparea in
rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI
SRODKI BEZPIECZENSTWA

Zalecamy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje
przed uruchomieniem urzadzenia, aby unikng¢
awarii podczas uzytkowania.

Przed pierwszym witgczeniem nalezy sprawdzic, czy
dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z
parametrami pradu elektrycznego.

Niewlasciwe postepowanie moze spowodowac
uszkodzenie wyrobu, wyrzgdzi¢ szkode materialng
albo spowodowac¢ zagrozenie zdrowia uzytkownika.
Urzgdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku
domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzywania w przemysle i w handlu, a takze do
wykorzystania:

w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw
w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach
produkcyjnych;

w domach rolnikéw;

przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach
i innych podobnych miejscach zamieszkania.
Urzadzenia nie nalezy uzywa¢ na wolnym
powietrzu.

Zabrania sie¢ rozmontowywac urzagdzenie, jesli
jest podiaczone do sieci elektroenergetycznej.
Nalezy zawsze odtgczaé urzadzenie od sieci
elektroenergetycznej przed jego czyszczeniem lub
w sytuacji, kiedy nie jest wykorzystywane.

W celu unikniecia porazenia pradem elektrycznym i
zapalenia nie nalezy zanurza¢ urzadzenia Ilub
przewodu zasilania w wodzie badZz innych
substancjach ptynnych. Jesli to sie stato, nalezy go
natychmiast odtgczy¢ od sieci elektroenergetycznej
i zwréci¢ sie do Punktu Serwisowego w celu
sprawdzenia jego funkcjonalnosci.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych albo w
przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie
znajdujg sie one pod nadzorem lub nie
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poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo na temat korzystania z urzgdzenia.

e Dzieci powinny by¢é nadzorowane w celu
niedopuszczenia do bawienia sie z urzgdzeniem.

¢ Nie wolno pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia bez
nadzoru.

o Nie nalezy korzysta¢ z akcesoriéw nie stanowigcych
czesci sktadowych tego zestawu.

e Jezeli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, to
powinien on by¢ wymieniony u wytworcy lub w
specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe.

e Nie wolno prébowa¢ naprawiaé urzgadzenie
samodzielnie. W  przypadku usterek nalezy
skontaktowaé sie z  najblizszym  Punktem
Serwisowym.

e Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat
ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

¢ Nie nalezy pociggac¢ za przewdd zasilania, skrecac
go lub nawija¢ wokét obudowy urzgdzenia.

e Nie nalezy stawiaé urzadzenia na gorgcej kuchni
gazowej badz elektrycznej lub umieszczaé w poblizu
zrodet ciepfta.

¢ Nie nalezy dotyka¢ ruchomych czesci urzgdzenia.

e Nalezy uwaza¢ podczas obchodzenia sie z nozem —
jest bardzo ostry.

e Zabrania sie przepychaé¢ produkty do komory
palcami, nalezy do tego korzysta¢ z popychacza.
Jezeli to nie pomogto rozwigza¢ problem, nalezy
wylgczy¢ i oditgczyé urzgdzenie od  sieci
elektroenergetycznej, rozmontowa¢ go na czesci i
oczysci¢ zatkane miejsca.

e Podczas przenoszenia nalezy trzymaé urzgdzenie
obiema rekoma za obudowe oraz w Zadnym
wypadku nie trzymaé go za mise do produktéw ani
za komore.

e Podczas korzystania z nasadki do kebbe nie nalezy
instalowac noza i siatki.

e Nie nalezy rozdrabnia¢ w maszynce do mielenia
miesa twardych produktéw (kosci, orzechéw, imbiru
itp.).

o Jezeli zadziatat system zabezpieczajgcy silnik przed
przegrzaniem, nie nalezy wigczaé urzadzenia, lecz
poczekaé, az catkowicie ostygnie.

e Maksymalna dlugosé nieprzerwanej pracy
urzgdzenia - nie wigcej niz 7 minut z
obowigzkowg przerwa nie mniejszg niz 7 minut.

e Za kazdym razem po zakonczeniu pracy nalezy
upewni¢ sie, ze urzadzenie jest wylgczone,
odigczone od sieci elektroenergetycznej i silnik
catkowicie sie zatrzymat, nim zaczynaé
rozmontowanie urzgdzenia.

¢ Nie nalezy przecigzac urzgdzenia nadmierng iloscig
produktow.

e Jesli urzadzenie przez jakis czas znajdowato sie
przy temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem
nalezy go przechowywaé¢ w temperaturze pokojowej
nie krdcej niz 2 godziny.

e Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania
drobnych zmian do konstrukcji urzadzenia, nie
wptywajgcych zasadniczo na jego bezpieczerstwo,
sprawnos¢ i funkcjonalnos$¢, bez dodatkowego
powiadomienia.

e Data produkcji jest podana na urzagdzeniu i/lub na
opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentaciji.
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PRZYGOTOWANIE DO PRACY

o Wszystkie czesci maszynki do mielenia miesa,
ktére bedg styka¢ sie z produktami (oprécz
obudowy), nalezy umy¢ cieptg wodg z detergentem.

e Przed podigczeniem urzadzenia do @ sieci
elektrycznej nalezy sie upewnié, ze jest wytgczony.

PRACA

ZESTAWIENIE (Ryc.1-8)

e Wi6z gardziel zatadowczg maszynki do mielenia
miesa do gniazda na obudowie.

e Obracaj do pozycji, przy ktérej ustyszysz trzask
blokady

e Wi6z do gardzieli zatadowczej maszynki do
mielenia miesa slimak dtugim koncem i obracaj go,
az trafi na miejsce.

e Zaléz na Slimak najpierw nozyk (ptaskag strong na
zewnatrz), a nastepnie sitko w taki sposéb, aby jego
wystepy trafity na rowki w gardzieli zatadowczej
maszynki do miesa, a krawedzie tngce nozyka
mocno stykaty sie do jej ptaszczyzny, w przeciwnym
razie mieso nie zostanie zmielone.

o Dokrec (nie przeciagajac) nakretke pierscieniowa.

o Natdéz na gardziel zaladowczg maszynki do mielenia
miesa miske do produktow.

e Ustaw maszynke do miesa na rownej powierzchni.

e Nie wolno blokowa¢ otworéw wentylacyjnych na
spodzie i panelach bocznych.

OBROBKA WSTEPNA MIESA

o Pokroj mieso na kawatki o takiej wielkosci, aby
tatwo przechodzity przez gardziel zatadowcza.

e Podigcz maszynke do mielenia miesa do zrédta
zasilania pragdem elektrycznym i przetgcz wytgcznik
na pozycje ON.

e Umies¢ mieso na misce i po trochu podawaj do
maszynki do miesa popychaczem.

e Po zakonczeniu pracy wytgcz maszynke do miesa i
odtgcz jg od zrédia zasilania prgdem elektrycznym.

PRZYGOTOWANIE KIBBEH

o Kibbeh to tradycyjne danie kuchni Bliskiego
Wschodu . Zazwyczaj przygotowuje sie z baraniny i
zboza pszennego, ktére nalezy przerobi¢é na
jednolitg mase. Z miesa mielonego robi sie puste
rureczki, faszeruje sie je grubsza masg mielong z
przyprawami i smazy sie w oleju.

e Przepuszczaj wczesniej przygotowany farsz
poprzez nasadke do przygotowania kibbeh.

o Pokrdj uzyskang pustg rure na kawaiki o pozgdanej
dtugosci.

o Napetnij rurki farszem i zamknij ich konce.

e Smaz kibbeh w oleju.

PRZYGOTOWANIE DOMOWEJ KIELBASY

o Przetrzymaj powtoke dla kietbasy w cieptej wodzie
przez 10 minut, a nastepnie zatéz wilgotng powtoke
na nasadke do przygotowania kietbasy.

e Umies¢ mielone mieso w misce. Napetnij powtoke,
delikatnie popychajgc mieso do gardzieli za pomocg
popychacza.

Jesli powloka przyklei sie do nasadki, zwilz jg woda.
PRZYGOTOWANIE KOTLETOW DO
HAMBURGEROW
e Umies¢ topatke na przystawce do przygotowania

kotletéw do hamburgerow, utdéz na gorze farsz.

e Zgniec farsz za pomocg pokrywy tej przystawki.

e Podnie$ pokrywe i, trzymajgc sie za wystep na
topatce do hamburgeréw, wyjmij uformowany farsz.
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e Jesli maszynka do mielenia miesa zostata zatkana,
wylgcz jg oraz, nie odigczajgc od zasilania, ustaw
przetgcznik na pozycje R.

e Slimak zacznie sie obraca¢ w przeciwnym kierunku i
wypchnie zacigte produkty.

o Jedli to nie pomoze, odtgcz maszynke do migsa z
sieci, rozbierz i wyczys¢.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ROZBIERANIE

e Wylgcz maszynke do miesa i upewnij sie, ze silnik
catkowicie sie zatrzymat.

o Odtgcz urzgdzenie od sieci elektryczne;.

¢ Rozbieranie wykonuje sie w odwrotnej kolejnosci do
zestawienia.

e Po odigczeniu gardzieli zatadowczej maszynki do
mielenia miesa nacisnij ustalacz i obr6¢ gardziel.

e W celu utatwienia rozebrania na nakretce
pierscieniowej przewidziane sg specjalne wystepy.

CZYSZCZENIE

e Usun resztki produktéw.

e Umyj wszystkie czesci, ktére kontaktowaly =z
produktami, cieptg wodg z detergentem.

e Nie uzywaj Srodkéw Sciernych, substancji
zawierajgcych  chlorek  ani  rozpuszczalnikéw
organicznych.

e Nie wolno zanurza¢ obudowy silnika w wodzie.
Przetrzyj go zwilzong szmatka.

¢ Nie wolno my¢ czesci metalowych maszynki do
migesa w zmywarce!

¢ Nie uzywaj goracej wody o temperaturze powyzej
50°C do mycia metalowych maszynki do miesa,
poniewaz to przyspieszy ich utlenianie.

e Po umyciu wytrzyj czesci metalowe suchag
szmatka.

o Jesli maszynka do mielenia migsa nie bedzie
uzywana przez dluzszy czas, nalezy wytrzec jej
wszystkie czesci metalowe szmatka zwilzong w
oleju roslinnym.

PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowywaniem upewnij sie, ze urzgdzenie
jest odifgczone od sieci elektrycznej i catkowicie
ostygto.

e Spetniaj wszystkie wymagania okreslone w sekcji
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

e Zwin przewdd zasilajacy.

e Przechowuj urzgadzenie w suchym i chtodnym
miejscu.

X

e mmmTen symbol umieszczony na  wyrobie,
opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza,
ze zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzucac
wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa
domowego. Nalezy je oddawa¢ do specjalnych
punktow odbioru.

e Aby uzyskaé wiecej informacji na temat istniejacych
systemoOw zbierania odpadodw, nalezy skontaktowac
sie z wtadzami lokalnymi.

e Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedzaé cenne
zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym
wptywom na zdrowie ludzi i stan $rodowiska
naturalnego, ktéore mogg powstaé w wyniku
niewtasciwego postepowania z odpadami.
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